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Hornos elŽctricos a convecci—n 
para gastronom’a y pasteler’a

� Hornos profesionales de

convecci—n de tecnolog’a

muy moderna, hechos en

acero inox., ergon—micos y

eficientes, f‡ciles de usar y

limpiar, fiables y seguros.

� Equipados con ventiladores

centr’fugos para distribuir

uniformemente el calor.

� De dimensiones y consumo

reducidos, representan la

elecci—n justa para quien

desea buenas prestaciones

en la cocina

� Hornos de convecci—n para

pasteler’a y panader’a,

hechos completamente en

acero inox., con

humidificador (opcional) y

tiro de vapor.

� Alta eficiencia y sencillez de

uso, permiten una cocci—n

uniforme y homogŽnea,

ahorro de los tiempos de

cocci—n y en los consumos

de energ’a, garantizando la

satisfacci—n de quien trabaja

en la producci—n.

Caracter’sticas generales

Datos tŽcnicos

� C‡mara de cocci—n aislada y

redondeada para favorecer

el flujo de aire y la

distribuci—n del calor,

adem‡s de una limpieza

perfecta y r‡pida.

� Puerta de cierre con junta

estanca, doble

acristalamiento templado de

dimensiones grandes para

favorecer la inspecci—n del

interior.

� Sistema de iluminaci—n que

ofrece una visi—n real y

completa de la cocci—n.

� Soportes para rejillas.

� Indicadores luminosos de

control del funcionamiento.

� Temperatura de cocci—n

ajustable entre 70 y 300 ¡C.

� Tiempo de cocci—n

programable hasta 120

minutos, con aviso de

cocci—n terminada.

GASTRONOMêA PASTELERêA

Modelo A23 RES A05 RES A10 RES A23 RES A05 PES A04 PES A10 PES A08 PES

Alimentaci—n V./Hz. 230-I-50 400-III-N-50 400-III-N-50 230-I-50 400-III-N-50 400-III-N-50 400-III-N-50 400-III-N-50

Potencia total absorbida Kw 2,6 6,25 12,5 2,6 6,25 6,25 12,5 12,5

Dimensiones mm. 630x565x515 805x630x590 805x630x970 630x565x515 875x705x590 875x705x590 875x705x970 875x705x970

Capacidad bandejas 4xGN 2/3 5xGN 1/1 10xGN 1/1 4xGN 2/3 5x(600x400) 4x(600x400) 10x(600x400) 8x(600x400)

Distancia entre gu’as mm. 70 70 70 70 75 95 75 95

Caracter’sticas tŽcnicas

08 ALPATECH 08  3/6/08  12:30  P‡gina 130



������������	
�

���

Hornos elŽctricos a convecci—n 
para gastronom’a y pasteler’a

Lista de Precios

Modelo P.V.

Gastronom’a Euros

A23 RES 1.258,00

A05 RES 2.172,00

A10 RES 4.060,00

Accesorios ver p‡g. 132.

Accesorios Alphatech Gastronom’a y Pasteler’a

Modelo A23 RES A05 RES A05/A04 PES A10 RES A10/A08 PES

Euros

A00 UM humidificador 157,00 157,00 157,00 157,00 157,00

A08 GCS Armario caliente Inox 1.422,00 1.422,00 Ð 1.422,00 Ð

A10 SN Soporte Base Inox 613,00 613,00 Ð 613,00 Ð

A08 LCS Armario fermentaci—n Inox Ð Ð 1.683,00 Ð 1.683,00

A10 TN Soporte Base Inox Ð Ð 646,00 Ð 646,00

Modelo P.V.

Pasteler’a Euros

A23 RES 1.258,00

A04 PES 2.318,00

A05 PES 2.318,00

A08 PES 4.329,00

A10 PES 4.329,00

Mod. A05 PES Mod. A10 RES Mod. A23 RES
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Accesorios generales

Modelo Profundidad 600 x 400

Euros

Bandeja Cromada G Ð G 64 24,00

Acero inox.X Ð GX 64 70,00

Bandeja lisa Aluminio T T 12 A 38,00

Bandeja perforada Aluminio Y 20 mm T 22 52,00

Bandeja Chapa aluminio T T 32 L 22,00

T 34 L 23,00

Bandeja para baguettesAluminio T 20 mm T 42 60,00

Contenedores 600 x 400

Modelo Profundidad 2/3 (352 x 325 mm.) 1/1 GN (530 x 325 mm.)

Euros Euros

Bandeja Cromada G Ð G 2300 12,00 G 1100 20,00

Acero inox. X Ð X 2300 31,00 X 1100 45,00

Bandeja lisa 20 mm T 2302 36,00 T 1102 38,00

Acero Inox T 40 mm T 2304 44,00 T 1104 48,00

60 mm T 2306 59,00 T 1106 54,00

Cesta red met‡lica Acero Inox R 40 mm 50,00 R 1104 90,00

Contenedores gastronom’a
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