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SYSTEM 900

� Cocinas elŽctricas

� Cocinas funcionamiento a gas

� Cocinas plancha œnica

� Plancha radiante a gas

� Fry-top elŽctrico

� Fry-top funcionamiento a gas

� Parrilla piedra l‡vica a gas

� Ba–o mar’a elŽctrico

� Elemento neutro

� Elemento inferior

� Armarios calientes

� Hornos inferiores

� Freidora elŽctrica

� Freidora funcionamiento a gas

� Cocedor de pasta

� SartŽn basculante

� Marmita

SYSTEM 900 COLGANTE

� Cocinas elŽctricas

� Cocinas funcionamiento a gas

� Cocinas plancha œnica

� Plancha radiante a gas

� Fry-top elŽctrico

� Fry-top funcionamiento a gas

� Parrilla piedra l‡vica a gas

� Ba–o mar’a elŽctrico

� Elemento neutro

� Freidora elŽctrica

� Freidora funcionamiento a gas

� Cocedor de pasta

� SartŽn basculante

� Marmita

DOBLE SERVICIO

� Cocinas elŽctricas

� Cocinas funcionamiento a gas

� Cocinas plancha œnica

� Plancha radiante a gas

� Fry-top elŽctrico

� Fry-top funcionamiento a gas

� Parrilla piedra l‡vica a gas

� Ba–o mar’a elŽctrico

� Elemento neutro

� Armarios calientes

� Hornos inferiores

� Freidora elŽctrica

� Freidora funcionamiento a gas

� Cocedor de pasta

� SartŽn elŽctrica

SYSTEM 700

� Cocinas elŽctricas

� Cocinas funcionamiento a gas

� Cocinas plancha œnica

� Plancha radiante a gas

� Fry-top elŽctrico

� Fry-top funcionamiento a gas

� Ba–o mar’a elŽctrico

� Elemento neutro

� Freidora elŽctrica

� Cocedor de pasta

� SartŽn elŽctrica

� Marmita

ECOLINE - COMPACT PLUS

� Cocinas elŽctricas

� Cocinas funcionamiento a gas

� Cocinas plancha œnica

� Plancha radiante a gas

� Fry-top elŽctrico

� Fry-top funcionamiento a gas

� Parrilla piedra l‡vica a gas

� Ba–o mar’a elŽctrico

� Elemento neutro

� Freidora elŽctrica

� Freidora funcionamiento a gas

� Cocedor de pasta

� SartŽn basculante

� Marmita

Cocinas industriales

Gama de productos
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Ambach produce una serie completa de equipamiento de funcionamiento elŽctrico y a gas.

Aproximadamente 400 modelos, con dimensiones y prestaciones dispuestas para satisfacer todas las

exigencias, desde el peque–o restaurante al gran centro de producci—n de comidas. La l’nea Ambach es

muy profesional y cumple con los conceptos productivos orientados a la optimizaci—n de las instalaciones

y a la calidad global, ofreciendo el m‡ximo rendimiento con una absoluta seguridad.

Para m‡s informaci—n contacte con nuestras delegaciones.

Cocinas industriales

SYSTEM 700 SYSTEM 900 SYSTEM 1100COMPACT PLUS SYSTEM 900 BFECOLINE
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CONSTRUCCIîN

� Una construcci—n robusta, hecha para durar en

el tiempo.

� Todos los aparatos est‡n construidos

completamente en acero inoxidable de gran

espesor, incluso la estructura interna, los

tornillos, las tuercas y las arandelas.

� El tipo de construcci—n es su robusto bastidor

en acero inox. El bastidor est‡ soldado con

ocho puntos, para garantizar una perfecta

estabilidad con cualquier soluci—n requerida.

� Este es el criterio de solidez de Ambach.

FLEXIBILIDAD

� M‡xima flexibilidad con soluciones adecuadas a

las necesidades reales.

� Los modelos, con diversas dimensiones, permiten

combinaciones muy flexibles.

� La elecci—n de la composici—n del bloque de

cocci—n no est‡ vinculada a la soluci—n est‡ndar,

porque puede ser definida libremente por el

cliente.

INNOVACIîN

� Estar siempre un paso por delante significa

comprender las tendencias.

� La bœsqueda tecnol—gica continua realizada en

el laboratorio Ambach garantiza una importante

innovaci—n. Observen con atenci—n nuestras

m‡quinas y apreciar‡n nuestra gran innovaci—n.

HIGIENE

� La higiene como tema fundamental para una

perfecta limpieza. Todos los modelos de la

gama est‡n construidos entre ellos con una

uni—n estanca con junta. Todos los planos de

trabajo son con profundidad estampada, con

‡ngulos redondeados. Las bases son totalmente

higiŽnicas tipo H3. Los modelos pueden

construirse con plano œnico. En nuestras cocinas

no existe un punto donde la suciedad pueda

estancarse y no sea f‡cil limpiar.

Cocinas industriales

Caracter’sticas generales
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SENCILLEZ DE USO Y ASISTENCIA

� Un concepto importante. Pensar que quien usa

nuestras m‡quinas es quien realiza el servicio.

Todas nuestras m‡quinas conllevan una extensa

simplicidad en el uso, con mandos f‡cilmente

accesibles y regulaci—n muy precisa.

� Chefs satisfechos, m‡quinas con menor

necesidad de asistencia tŽcnica.

COMPONENTES Y FIABILIDAD

� La garant’a de un buen funcionamiento.

� Todos los componentes montados son de

calidad excelente, esto significa no solo

regulaci—n precisa, tambiŽn un notable ahorro

energŽtico y una mayor duraci—n en el tiempo.

� îptima regulaci—n, duraci—n en el tiempo de

los componentes y excelente fiabilidad.

SEGURIDAD

� En el delicado tema de las certificaciones,

Ambach cumple con todas las necesarias.

� El equipamiento Ambach est‡ construido con

respeto a la normativa vigente, analiz‡ndose

individualmente para garantizar su perfecto

funcionamiento.

� Todas las m‡quinas est‡n aprobadas y

certificadas CE. Deseamos garantizar su

seguridad.

� Ambach est‡ certificada DNV-Italia ISO

9001:2000.

Cocinas industriales
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