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Easybratt (medium line) Sartenes basculantes

Caracter’sticas generales
Sartenes basculantes
� Cuba construida enteramente en

acero inoxidable AISI 304
� Fondo de la cuba de hierro o

acero inoxidable AISI 304
espesor 10 mm.

� Inclinaci—n manual con el eje
anterior con tornillo sin fin y
volante de maniobra. Los
modelos de 120 litros est‡n
equipados con muelle de apoyo
y dispositivo de elevaci—n
motorizado bajo pedido.

� Introducci—n del agua en la

cuba a travŽs de grifo y ca–a de
suministro fijada en la
chimenea.

� Tapa de acero inoxidable AISI
304 con gran tirador
ergon—mico o bien con
tiradores de material atŽrmico
(mod. BM7 ...).

� Los modelos a gas llevan
calentamiento por quemadores
tubulares de acero inoxidable.
Alimentaci—n de gas por medio
de v‡lvula termost‡tica con
sistema de seguridad con

termopar. Regulaci—n de las
temperaturas de 100¼C a 300¼C.

� Los modelos elŽctricos llevan
calentamiento por resistencias
acorazadas de aleaci—n ÒIncoloy
800Ó. Calentamiento con
termostato conectado con el
interrupor que permite la
regulaci—n de la temperatura
entre 45¼C y 300¼C. Termostato
de seguridad que actœa en el
caso de desperfectos de
funcionamiento.

Modelo BM 7 G 050/050 I BM 8 G 080/080 I BM 9 G 090/090 I BM 1 G 120/120 I

Potencia kW 12 22 22 28

Dimensiones mm. 800x700x900 800x900x900 900x900x900 1200x900x900

Capacidad litros 52 86 96 125

Fondo cuba Hierro/Inox Hierro/Inox Hierro/Inox Hierro/Inox

Modelo BM 1 G 150/150 I BM 1 G 160 I BM 1 G 200 I

Potencia kW 28 42 42

Dimensiones mm. 1200x900x950 1600x900x900 1600x900x950

Capacidad litros 170 185 225

Fondo cuba Hierro/Inox Hierro Inox

Caracter’sticas tŽcnicas
Sartenes basculantes a gas

Modelo BM 7 E 050/050 I BM 8 E 080/080 I BM 9 E 090/090 I BM 1 E 120/120 I

Potencia kW 8,7 9,9 9,9 14,8

Dimensiones mm. 800x700x900 800x900x900 900x900x900 1200x900x900

Capacidad litros 52 86 96 125

Fondo cuba Hierro/Inox Hierro/Inox Hierro/Inox Hierro/Inox

Modelo BM 1 E 150/150 I BM 1 E 160 I BM 1 E 200 I

Potencia kW 14,8 20 20

Dimensiones mm. 1200x900x950 1600x900x900 1600x900x950

Capacidad litros 170 185 225

Fondo cuba Hierro/Inox Inox Inox

Sartenes basculantes elŽctricas
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Easybratt (medium line) Sartenes basculantes

Lista de Precios

Modelo P.V.

Sartenes basculantes a gas Euros

BM 7 G 050 4.826,00

BM 7 G 050 I 5.387,00

BM 8 G 080 5.540,00

BM 8 G 080 I 6.389,00

BM 9 G 090 5.955,00

BM 9 G 090 I 6.866,00

BM 1 G 120 8.160,00

BM 1 G 120 I 9.651,00

BM 1 G 150 8.997,00

BM 1 G 150 I 10.653,00

BM 1 G 160 I 14.421,00

BM 1 G 200 I 15.844,00

Modelo P.V.

Sartenes basculantes elŽctricas Euros

BM 7 E 050 4.862,00

BM 7 E 050 I 5.412,00

BM 8 E 080 5.760,00

BM 8 E 080 I 6.615,00

BM 9 E 090 6.114,00

BM 9 E 090 I 7.031,00

BM 1 E 120 8.306,00

BM 1 E 120 I 9.803,00

BM 1 E 150 9.132,00

BM 1 E 150 I 10.787,00

BM 1 E 160 I 14.916,00

BM 1 E 200 I 16.137,00

I: Fondo cuba en acero inoxidable

BM 9 E 090/090 l

BM 7 E 050
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Easypan (medium line) Marmitas a gas

Caracter’sticas generales
Todas las versiones:
� Recipiente de cocci—n en Acero

Inox AISI 316 espesor 20-40/10,
ideal para el tratamiento de
productos ‡cidos.

� Doble pared y revestimiento
exterior en AISI 304.

� Estructura construida
completamente en Acero Inox. 

Gas (G):
� Calentamiento realizado 

con quemadores de alto
rendimiento, construidos 
en Acero.

Autoclave (A):
� Tapa con basculaci—n mediante

muelle, junta de goma-silicona,
v‡lvula de seguridad tarada a
0,05 bar y cierre hermŽtico con
mordazas.

Indirecto (I):
� Intercambiador construido en

AISI 304 espesor de 20 
a 40/10 mm.

� Control de presi—n
intercambiador mediante
presostato, v‡lvula de seguridad
0,5 bar y man—metro anal—gico.

� Carga autom‡tica de la camisa
de serie.

Directo (D).

Modelo PM 7 DG 050 PM 7 IG 050 PM 7 DG 2-50 PM 7 IG 2-50

Alimentaci—n Gas Gas Gas Gas

Potencia kW 15,5 15,5 15,5 + 15,5 15,5 + 15,5

Dimensiones mm. 800x700x900 800x700x900 1250x700x900 1250x700x900

Capacidad Iitros 60 60 60+60 60+60

Calentamiento Directo Indirecto Directo Indirecto

Modelo PM 8 DG 100 (A) PM 8 IG 100 (A) PM 8 DG 150 (A) PM 8 IG 150 (A)

Alimentaci—n Gas Gas Gas Gas

Potencia kW 21 21 21 21

Dimensiones mm. 800x900x900 800x900x900 800x900x900 800x900x900

Capacidad Iitros 100 100 150 150

Calentamiento Directo Indirecto Directo Indirecto

Modelo PM 9 DG 100/IG 100 (A) PM 9 DG 150/IG 150 (A) PM 9 DG 200 (A)

Alimentaci—n Gas Gas Gas

Potencia kW 21 21 32

Dimensiones mm. 900x900x900 900x900x900 900x900x900

Capacidad Iitros 100 150 198

Calentamiento Directo/Indirecto Directo/Indirecto Directo

Modelo PM 1 DG 200/IG 200 (A) PM 1 DG 300/IG 300 (A) PM 1 DG 500/IG 500 (A)

Alimentaci—n Gas Gas Gas

Potencia kW 34,5 48 58

Dimensiones mm. 1000x1150x900 1150x1300x900 1150x1300x1050

Capacidad Iitros 220 342 480

Calentamiento Directo/Indirecto Directo/Indirecto Directo/Indirecto

Caracter’sticas tŽcnicas
Marmitas rectangulares a gas
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Easypan (medium line) Marmitas a gas

Lista de Precios

Modelo P.V.

Calentamiento directo Euros

PM 7 DG 050 5.082,00

PM 7 DG 2-50 10.005,00

PM 8 DG 100 5.632,00

PM 8 DG 150 5.870,00

PM 9 DG 100 5.766,00

PM 9 DG 150 6.004,00

PM 9 DG 200 6.743,00

PM 1 DG 200 9.272,00

PM 1 DG 300 10.768,00

PM 1 DG 500 14.281,00

Modelo P.V.

Calentamiento indirecto Euros

PM 7 IG 050 7.825,00

PM 7 IG 2-50 14.061,00

PM 8 IG 100 9.193,00

PM 8 IG 150 9.646,00

PM 9 IG 100 9.084,00

PM 9 IG 150 9.541,00

PM 1 IG 200 13.029,00

PM 1 IG 300 14.715,00

PM 1 IG 500 19.411,00

Modelo P.V.

Calentamiento directo autoclave Euros

PM 8 DG 100 A 6.884,00

PM 8 DG 150 A 7.122,00

PM 9 DG 100 A 7.055,00

PM 9 DG 150 A 7.287,00

PM 9 DG 200 A 8.026,00

PM 1 DG 200 A 10.799,00

PM 1 DG 300 A 12.363,00

PM 1 DG 500 A 16.155,00

Modelo P.V.

Calentamiento indirecto autoclave Euros

PM 8 IG 100 A 10.445,00

PM 8 IG 150 A 10.916,00

PM 9 IG 100 A 10.372,00

PM 9 IG 150 A 10.836,00

PM 1 IG 200 A 14.641,00

PM 1 IG 300 A 16.333,00

PM 1 IG 500 A 21.262,00

PM 9 IG 100
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Easypan (medium line) Marmitas elŽctricas y vapor

Caracter’sticas generales
Todas las versiones:
� Recipiente de cocci—n en Acero

Inox AISI 316 espesor 20-40/10,
ideal para el tratamiento de
productos ‡cidos.

� Doble pared y revestimiento
exterior en AISI 304.

� Estructura construida
completamente en Acero Inox.

ElŽctrico (E):
� Calentamiento realizado

mediante resistencias blindadas
en aleaci—n ÒIncoloy 800Ó,

instalada en el interior del
intercambiador.

� Elevada potencia tŽrmica, de
acuerdo con las normas est‡ndar
de la normativa C.E. DIN 18855
para los ÒAparatos de cocci—n
r‡pidaÓ.

Vapor (V):
� Alimentaci—n (de red local)

mediante v‡lvula parcializadora.
Autoclave (A):
� Tapa con basculaci—n mediante

muelle, junta de goma-silicona,

v‡lvula de seguridad tarada a 0,05
bar y cierre hermŽtico con
mordazas.

Indirecto (I):
� Intercambiador construido en AISI

304 espesor de 20 a 40/10 mm.
� Control de presi—n intercambiador

mediante presostato, v‡lvula de
seguridad 0,5 bar y man—metro
anal—gico.

� Carga autom‡tica de la camisa, de
serie excepto mods a vapor.

Directo (D).

Modelo PM 7 IE 050 PM 7 IV 050 PM 7 IE 2-50 PM 7 IV 2-50

Alimentaci—n ElŽctrica Vapor ElŽctrica Vapor

Potencia/consumo kW 9 8 (Kg/h) 9+9 8+8 (Kg/h)

Dimensiones mm. 800 x700 x 900 800 x700 x 900 1250 x700 x 900 1250 x700 x 900

Capacidad Iitros 60 60 60+60 60+60

Calentamiento Indirecto Indirecto Indirecto Indirecto

Modelo PM 7 IE 3-50 PM 7 IV 3-50

Alimentaci—n ElŽctrica Vapor

Potencia kW 9+9+9 8+8+8 (Kg/h)

Dimensiones mm. 1800 x700 x900 1800 x700 x900

Capacidad Iitros 60 +60 +60 60 +60 +60

Calentamiento Indirecto Indirecto

Modelo PM 8 IE 100/IV 100 (A) PM 8 IE 150/IV 150 (A) PM 9 IE 100/IV 100 (A) PM 9 IE 150/IV 150 (A)

Alimentaci—n ElŽctrica/Vapor ElŽctrica/Vapor ElŽctrica/Vapor ElŽctrica/Vapor

Potencia / consumo kW 16/15 (Kg/h) 18/23 (Kg/h) 16/15 (Kg/h) 18/23 (Kg/h)

Dimensiones mm. 800 x 900 x 900 800 x 900 x 900 900 x 900 x 900 900 x 900 x 900

Capacidad litros 100 150 100 150

Calentamiento Indirecto Indirecto Indirecto Indirecto

Modelo PM 1 IE 200/IV 200 (A) PM 1 IE 300/IV 300 (A) PM 1 IE 500/IV 500 (A)

Alimentaci—n ElŽctrica/Vapor ElŽctrica/Vapor ElŽctrica/Vapor

Potencia / consumo kW 32/31 (Kg/h) 36/46 (Kg/h) 36/77 (Kg/h)

Dimensiones mm. 1000 x 1150 x 900 1150 x 1300 x 900 1150 x 1300 x 1050

Capacidad Iitros 220 342 480

Calentamiento Indirecto Indirecto Indirecto

Caracter’sticas tŽcnicas
Marmitas rectangulares elŽctricas y vapor
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Lista de Precios

Modelo P.V.

ElŽctricas calentamiento indirecto Euros

PM 7 IE 050 7.214,00

PM 7 IE 2-50 12.980,00

PM 7 IE 3-50 18.959,00

PM 8 IE 100 8.472,00

PM 8 IE 150 8.863,00

PM 9 IE 100 8.534,00

PM 9 IE 150 8.992,00

PM 1 IE 200 12.302,00

PM 1 IE 300 14.239,00

PM 1 IE 500 19.301,00

Modelo P.V.

Vapor calentamiento indirecto Euros

PM 7 IV 050 5.736,00

PM 7 IV 2-50 10.621,00

PM 7 IV 3-50 16.491,00

PM 8 IV 100 6.035,00

PM 8 IV 150 6.499,00

PM 9 IV 100 6.163,00

PM 9 IV 150 6.628,00

PM 1 IV 200 8.795,00

PM 1 IV 300 10.218,00

PM 1 IV 500 13.816,00

Modelo P.V.

ElŽctricas calentamiento indirecto autoclave Euros

PM 8 IE 100 A 9.731,00

PM 8 IE 150 A 10.152,00

PM 9 IE 100 A 9.829,00

PM 9 IE 150 A 10.286,00

PM 1 IE 200 A 13.976,00

PM 1 IE 300 A 15.845,00

PM 1 IE 500 A 21.207,00

Modelo P.V.

Vapor calentamiento indirecto autoclave Euros

PM 8 IV 100 A 7.287,00

PM 8 IV 150 A 7.751,00

PM 9 IV 100 A 7.422,00

PM 9 IV 150 A 7.879,00

PM 1 IV 200 A 10.262,00

PM 1 IV 300 A 11.734,00

PM 1 IV 500 A 15.691,00

PM 9 IE 100

Easypan (medium line) Marmitas elŽctricas y vapor
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Easypan (medium line) Marmitas cil’ndricas

Caracter’sticas generales
Todas las versiones:
� Recipiente de cocci—n en Acero

Inox AISI 316 espesor 20-40/10,
ideal para el tratamiento de
productos ‡cidos.

� Doble pared y revestimiento
exterior en AISI 304.

� Estructura construida
completamente en Acero Inox.

Gas (G):
� Calentamiento realizado con

quemadores de alto rendimiento,
construidos en Acero.

ElŽctrico (E):
� Calentamiento realizado

mediante resistencias blindadas
en aleaci—n ÒIncoloy 800Ó,
instalada en el interior del
intercambiador.

� Elevada potencia tŽrmica, de
acuerdo con las normas est‡ndar
de la normativa C.E. DIN 18855
para los ÒAparatos de cocci—n
r‡pidaÓ.

Vapor (V):
� Alimentaci—n (de red local)

mediante v‡lvula parcializadora.
Autoclave (A):
� Tapa con basculaci—n mediante

muelle, junta de goma-silicona,

v‡lvula de seguridad tarada a 0,05
bar y cierre hermŽtico con
mordazas.

Indirecto (I):
� Intercambiador construido en AISI

304 espesor de 20 a 40/10 mm.
� Control de presi—n intercambiador

mediante presostato, v‡lvula de
seguridad 0,5 bar y man—metro
anal—gico.

� Carga autom‡tica de la camisa de
serie, excepto mods. a vapor.

Directo (D).

Modelo PMR DG 100/IG 100 (A) PMR DG 150/IG 150 (A) PMR DG 200/IG 200 (A)

Alimentaci—n Gas Gas Gas

Potencia kW 21 21 34,5

Dimensiones mm. 1025x950x900 1025x950x900 1175x1130x900

Capacidad Iitros 100 150 220

Calentamiento Directo/Indirecto Directo/Indirecto Directo/Indirecto

Modelo PMR DG 300/IG 300 (A) PMR DG 500/IG 500 (A) PMR DG 510/IG 510 (A)

Alimentaci—n Gas Gas Gas

Potencia kW 48 48 58

Dimensiones mm. 1305x1255x900 1305x1255x950 1550x1505x900

Capacidad Iitros 330 480 540

Calentamiento Directo/Indirecto Directo/Indirecto Directo/Indirecto

Modelo PMR IE 100/IV 100 (A) PMR IE 150/IV 150 (A) PMR IE 200/IV 200 (A)

Alimentaci—n ElŽctrica/Vapor ElŽctrica/Vapor ElŽctrica/Vapor

Potencia / consumo kW 16/15 (Kg/h) 18/23 (Kg/h) 32/31 (Kg/h)

Dimensiones mm. 1025/850x850x900 1025/850x850x900 1175/1000x1000x900

Capacidad Iitros 100 150 220

Calentamiento Indirecto Indirecto Indirecto

Caracter’sticas tŽcnicas
Marmitas cil’ndricas

Modelo PMR IE 300/IV 300 (A) PMR IE 500/IV 500 (A) PMR IE 510/IV 510 (A)

Alimentaci—n ElŽctrica/Vapor ElŽctrica/Vapor ElŽctrica/Vapor

Potencia kW 36/46 (Kg/h) 36/46 (Kg/h) 54/77 (Kg/h)

Dimensiones mm. 1130x1130x900 1130x1130x950 1550x1380x900

Capacidad Iitros 330 480 540

Calentamiento Indirecto Indirecto Indirecto
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Lista de Precios

Modelo P.V.

Gas calentamiento directo Euros

PMR DG 100 6.254,00

PMR DG 150 6.438,00

PMR DG 200 9.529,00

PMR DG 300 11.135,00

PMR DG 500 14.053,00

PMR DG 510 15.307,00

Gas calentamiento directo autoclave Euros

PMR DG 100 A 7.543,00

PMR DG 150 A 7.751,00

PMR DG 200 A 11.092,00

PMR DG 300 A 12.760,00

PMR DG 500 A 15.893,00

PMR DG 510 A 17.145,00

Gas calentamiento indirecto Euros

PMR IG 100 9.572,00

PMR IG 150 10.042,00

PMR IG 200 13.139,00

PMR IG 300 15.069,00

PMR IG 500 19.662,00

PMR IG 510 20.945,00

Gas calentamiento indirecto autoclave Euros

PMR IG 100 A 10.909,00

PMR IG 150 A 11.380,00

PMR IG 200 A 14.702,00

PMR IG 300 A 16.724,00

PMR IG 500 A 21.531,00

PMR IG 510 A 22.721,00

Modelo P.V.

ElŽctricas calentamiento indirecto Euros

PMR IE 100 8.931,00

PMR IE 150 9.394,00

PMR IE 200 12.718,00

PMR IE 300 14.727,00

PMR IE 500 18.825,00

PMR IE 510 20.065,00

ElŽctricas calentamiento indirecto autoclave Euros

PMR IE 100 A 10.262,00

PMR IE 150 A 10.726,00

PMR IE 200 A 14.305,00

PMR IE 300 A 16.376,00

PMR IE 500 A 20.694,00

PMR IE 510 A 21.897,00

Vapor calentamiento indirecto Euros

PMR IV 100 6.499,00

PMR IV 150 6.970,00

PMR IV 200 8.801,00

PMR IV 300 10.169,00

PMR IV 500 13.639,00

PMR IV 510 14.591,00

Vapor calentamiento indirecto autoclave Euros

PMR IV 100 A 7.818,00

PMR IV 150 A 8.295,00

PMR IV 200 A 10.359,00

PMR IV 300 A 11.783,00

PMR IV 500 A 15.465,00

PMR IV 510 A 16.424,00

Easypan (medium line) Marmitas cil’ndricas

PMR DG 300
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Easypan (medium line) Marmitas gastronorm

Caracter’sticas generales

Todas las versiones:

� Recipiente de cocci—n en

Acero Inox AISI 316 espesor

20-40/10, ideal para el

tratamiento de productos

‡cidos.

� Doble pared y revestimiento

exterior en AISI 304.

� Estructura construida

completamente en Acero

Inox.

Gas (G):

� Calentamiento realizado 

con quemadores de alto

rendimiento, construidos 

en acero. 

ElŽctrico (E):

� Calentamiento realizado

mediante resistencias

blindadas en aleaci—n

ÒIncoloy 800Ó, instalada en el

interior del intercambiador.

� Elevada potencia tŽrmica, 

de acuerdo con las normas

est‡ndar de la normativa

C.E. DIN 18855 para los

ÒAparatos de cocci—n

r‡pidaÓ.

Vapor (V):

� Alimentaci—n (de red local)

mediante v‡lvula

parcializadora.

Indirecto (I):

� Intercambiador construido

en AISI 304 espesor de 20 a

40/10 mm.

� Control de presi—n

intercambiador mediante

presostato, v‡lvula de

seguridad 0,5 bar y

man—metro anal—gico.

� Carga autom‡tica de la

camisa de serie, excepto 

en los modelos a vapor.

Directo (D)

Modelo PM 9 DG/IG 170 GN PM 9 DG/IG 270 GN PM 9 DG/IG 370 GN

Alimentaci—n Gas Gas Gas

Potencia kW 30 44 61

Dimensiones mm. 1000x900x900 1400x900x900 1800x900x900

Capacidad Iitros 170 270 370

Calentamiento Directo/Indirecto Directo/Indirecto Directo/Indirecto

Modelo PM 9 IE/IV 170 GN PM 9 IE/IV 270 GN PM 9 IE/IV 370 GN

Alimentaci—n ElŽctrica/Vapor ElŽctrica/Vapor ElŽctrica/Vapor

Potencia / consumo kW 24/26 (Kg/h) 32/41 (Kg/h) 36/57 (Kg/h)

Dimensiones mm. 1000x900x900 1400x900x900 1800x900x900

Capacidad Iitros 170 270 370

Calentamiento Indirecto Indirecto Indirecto

Caracter’sticas tŽcnicas
Marmitas gastronorm
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Lista de Precios

Modelo P.V.

Gas calentamiento directo Euros

PM9 DG 170 GN 9.846,00

PM9 DG 270 GN 12.125,00

PM9 DG 370 GN 14.774,00

Modelo P.V.

ElŽctricas calentamiento indirecto Euros

PM9 IE 170 GN 15.100,00

PM9 IE 270 GN 17.738,00

PM9 IE 370 GN 20.456,00

Modelo P.V.

Gas calentamiento indirecto Euros

PM9 IG 170 GN 14.581,00

PM9 IG 270 GN 17.079,00

PM9 IG 370 GN 20.902,00

Modelo P.V.

Vapor calentamiento indirecto Euros

PM9 IV 170 GN 11.080,00

PM9 IV 270 GN 14.139,00

PM9 IV 370 GN 15.978,00

Easypan (medium line) Marmitas gastronorm
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Easybaskett (medium line) Marmitas basculantes

Caracter’sticas generales

Todas las versiones:

� Recipiente de cocci—n en

Acero Inox AISI 316 espesor

20-40/10, ideal para el

tratamiento de productos

‡cidos.

� Doble pared y revestimiento

exterior en AISI 304 espesor

20-15/10.

� Basculaci—n manual

mediante eje delantero con

muelle de tope y tornillos

sinfin accionada mediante

volante. Bajo pedido con

basculaci—n motorizada.

Gas (G)

� Calentamiento realizado con

quemadores de alto

rendimiento, construidos en

Acero Inox.

ElŽctrico (E)

� Calentamiento realizado

mediante resistencias

blindadas en aleaci—n

ÒIncoloy 800Ó, instalada en el

interior del intercambiador.

� Elevada potencia tŽrmica, de

acuerdo con las normas

est‡ndar de la normativa

C.E. DIN 18855 para los

ÒAparatos de cocci—n

r‡pidaÓ.

Vapor (V)

� Alimentaci—n (de red local)

mediante v‡lvula

parcializadora.

Indirecto (I)

� Intercambiador construido

en AISI 304 espesor de 20 a

40/10 mm.

� Control de presi—n

intercambiador mediante

presostato, v‡lvula de

seguridad 0,5 bar y

man—metro anal—gico.

� Carga autom‡tica de la

camisa de serie, excepto 

en los modelos a vapor.

Directo (D)

Modelo PMK DG/IG 100 PMK DG/IG 150 PMK DG/IG 200 PMK DG/IG 300

Alimentaci—n Gas Gas Gas Gas

Potencia kW 21 21 34,5 48

Dimensiones mm. 1360x970x980 1360x970x980 1510x1120x1050 1660x1280x1050

Capacidad Iitros 100 150 215 330

Calentamiento Directo/Indirecto Directo/Indirecto Directo/Indirecto Directo/Indirecto

Modelo PMK IE/IV 100 PMK IE/IV 150 PMK IE/IV 200 PMK IE/IV 300

Alimentaci—n ElŽctrica/Vapor ElŽctrica/Vapor ElŽctrica/Vapor ElŽctrica/Vapor

Potencia/consumo kW 16/18 (Kg/h) 18/27 (Kg/h) 32/36 (Kg/h) 36/58 (Kg/h)

Dimensiones mm. 1360x850x980 1360x850x980 1510x1000x1080 1660x1030x1050

Capacidad Iitros 100 150 215 330

Calentamiento Indirecto Indirecto Indirecto Indirecto

Caracter’sticas tŽcnicas
Marmitas basculantes gas

Marmitas basculantes elŽctricas y vapor
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Lista de Precios

Modelo P.V.

Gas calentamiento directo Euros

PMK DG 100 14.274,00

PMK DG 150 14.525,00

PMK DG 200 17.279,00

PMK DG 300 18.891,00

Modelo P.V.

ElŽctricas calentamiento indirecto Euros

PMK IE 100 16.482,00

PMK IE 150 17.166,00

PMK IE 200 20.489,00

PMK IE 300 22.431,00

Modelo P.V.

Gas calentamiento indirecto Euros

PMK IG 100 17.122,00

PMK IG 150 17.831,00

PMK IG 200 21.092,00

PMK IG 300 23.218,00

Modelo P.V.

Vapor calentamiento indirecto Euros

PMK IV 100 14.689,00

PMK IV 150 15.379,00

PMK IV 200 17.138,00

PMK IV 300 19.814,00

Easybaskett (medium line) Marmitas basculantes

PMK IG 100 + PAS 0000 PMK IE 100
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Fixpan (major line) Marmitas cil’ndricas

Caracter’sticas generales
Todas las versiones:
� Recipiente de cocci—n en Acero

Inox AISI 316 espesor 20/10, ideal
para el tratamiento de productos
‡cidos.

� Doble pared y revestimiento
exterior en AISI 304 espesor 10-
12/10.

� Estructura construida
completamente en Acero Inox
espesor m’nimo 20/10.

� Tapa aislada, bajo pedido, con
basculaci—n mediante muelle.

� Dispositivo de llenado autom‡tico
de la cuba 
(bajo pedido).

� Control electr—nico, con display de
3 cifras y LED, para las siguientes
funciones:
- tiempo de cocci—n,
- temperatura de trabajo;

- dispositivo de llenado (bajo
pedido) autom‡tico de 
la cuba;

- se–alizaci—n final de cocci—n.
Gas (G):
� Calentamiento realizado 

con quemadores de alto
rendimiento, construidos 
en Acero. 

ElŽctrico (E):
� Calentamiento realizado

mediante resistencias blindadas
en aleaci—n ÒIncoloy 800Ó,
instalada en el interior del
intercambiador.

� Elevada potencia tŽrmica, 
de acuerdo con las normas
est‡ndar de la normativa C.E. DIN
18855 para los ÒAparatos de
cocci—n r‡pidaÓ.

� Economizador de la potencia
tŽrmica, de funcionamiento

autom‡tico cuando se alcanza el
valor de temperatura
seleccionada.

Vapor (V)
Autoclave (A):
� Tapa con basculaci—n mediante

muelle, junta de goma-silicona,
v‡lvula de seguridad tarada a 0,05
bar y cierre hermŽtico con
mordazas.

Indirecto (I):
� Intercambiador construido en AISI

304 espesor de 20 
a 40/10 mm.

� Control de presi—n intercambiador
mediante presostato, v‡lvula de
seguridad 0,5 bar, v‡lvula
antidepresi—n y man—metro
anal—gico.

� Carga autom‡tica de cuba 
y de camisa de serie.

Directo (D) 

Modelo PFDG/IG 100 (A) PFDG/IG 150 (A) PFDG/IG 200 (A) PFDG/IG 300 (A) PFDG/IG 500 (A)

Alimentaci—n Gas Gas Gas Gas Gas

Potencia  kW 21 21 34,5 48 48

Dimensiones mm. 1025x950x900 1025x950x900 1175x1130x900 1305x1255x900 1305x1255x950

Capacidad Iitros 100 150 230/220 362/342 480

Calentamiento Directo/Indirecto Directo/Indirecto Directo/Indirecto Directo/Indirecto Directo/Indirecto

Modelo PF IE 100 (A) PF IE 150 (A) PF IE 200 (A) PF IE 300 (A) PF IE 500 (A)

Alimentaci—n ElŽctrica ElŽctrica ElŽctrica ElŽctrica ElŽctrica

Potencia  kW 16 18 32 36 36

Dimensiones mm. 1025x850x900 1025x850x900 1175x1000x900 1130x1130x900 1130x1130x1030

Capacidad Iitros 100 150 220 325 480

Calentamiento Indirecto Indirecto Indirecto Indirecto Indirecto

Modelo PF IV 100 (A) PF IV 150 (A) PF IV 200 (A) PF IV 300 (A) PF IV 500 (A)

Alimentaci—n Vapor Vapor Vapor Vapor Vapor

Consumo  Kg/h 15 23 31 46 46

Dimensiones mm. 850x850x900 850x850x900 1000x1000x900 1130x1130x900 1130x1130x950

Capacidad Iitros 100 150 220 325 480

Calentamiento Indirecto Indirecto Indirecto Indirecto Indirecto

Caracter’sticas tŽcnicas
Marmitas cil’ndricas gas

Marmitas cil’ndricas elŽctricas

Marmitas cil’ndricas vapor
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Fixpan (major line) Marmitas cil’ndricas

Lista de Precios

Modelo P.V.

Gas calentamiento directo Euros

PF DG 100 8.667,00

PF DG 150 8.869,00

PF DG 200 11.685,00

PF DG 300 13.389,00

PF DG 500 16.186,00

Gas calentamiento directo autoclave Euros

PF DG 100 A 10.005,00

PF DG 150 A 10.152,00

PF DG 200 A 13.230,00

PF DG 300 A 14.989,00

PF DG 500 A 18.012,00

Gas calentamiento indirecto Euros

PF IG 100 11.538,00

PF IG 150 11.947,00

PF IG 200 14.878,00

PF IG 300 16.626,00

PF IG 500 21.389,00

Modelo P.V.

Gas calentamiento indirecto autoclave Euros

PF IG 100 A 12.900,00

PF IG 150 A 13.315,00

PF IG 200 A 17.334,00

PF IG 300 A 18.360,00

PF IG 500 A 23.289,00

ElŽctricas calentamiento indirecto Euros

PF IE 100 9.565,00

PF IE 150 10.048,00

PF IE 200 13.321,00

PF IE 300 15.441,00

PF IE 500 19.386,00

ElŽctricas calentamiento indirecto autoclave Euros

PF IE 100 A 10.933,00

PF IE 150 A 11.416.00

PF IE 200 A 15.074,00

PF IE 300 A 17.299,00

PF IE 500 A 21.304,00

Vapor calentamiento indirecto Euros

PF IV 100 9.583,00

PF IV 150 10.048,00

PF IV 200 12.057,00

PF IV 300 13.151,00

PF IV 500 16.826,00

Vapor calentamiento indirecto autoclave Euros

PF IV 100 A 11.031,00

PF IV 150 A 11.501,00

PF IV 200 A 13.773,00

PF IV 300 A 14.836,00

PF IV 500 A 18.684,00

PF DG 150
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Baskett (major line) Marmitas basculantes

Caracter’sticas generales
Todas las versiones:
� Recipiente de cocci—n en

Acero Inox AISI 316 espesor
20/10, ideal para el
tratamiento de productos
‡cidos.

� Revestimiento externo en
AISI 304 espesor 20-15/10.

� Estructura construida
completamente en Acero
Inox espesor m’nimo 30/10.

� Cuba con sistema basculante
motorizado mediante eje
anterior.

� Tapa aislada con sistema
basculante mediante
muelles a gas y provisto de
sistema de seguridad que
impide la basculaci—n de la
cuba con la tapa cerrada.

� Dispositivo de llenado
autom‡tico de la cuba.

� Control electr—nico, con 2
display de 3 cifras y LED,
para las siguientes
funciones:
- llenado autom‡tico
- temperatura de trabajo

(medida en la cuba con
sonda, tolerancia +-1¼C y

campo de regulaci—n de
50¼C a 100¼C)

- tiempo de cocci—n
- basculaci—n de la cuba
- velocidad del mixer
- inversi—n giro mixer
- programaci—n ciclo mixer
- se–alizaci—n final de cocci—n.

Gas (G):
� Calentamiento realizado con

quemadores de alto
rendimiento, construidos en
Acero.

� Sistema autom‡tico de
encendido y control de
llama, sin quemador piloto.

ElŽctrico (E):
� Calentamiento realizado

mediante resistencias
blindadas en aleaci—n
ÒIncoloy 800Ó, instalada en
el interior del intercambiador.

� Elevada potencia tŽrmica, de
acuerdo con las normas
est‡ndar de la normativa
C.E. DIN 18855 para los
ÒAparatos de cocci—n
r‡pidaÓ.

� Economizador de la
potencia tŽrmica, de

funcionamiento autom‡tico
cuando se alcanza el valor
de temperatura seleccionada.

Vapor (V):
� Alimentaci—n (de red local)

mediante v‡lvula
parcializadora.

Indirecto (I):
� Intercambiador construido

en AISI 304 espesor de 20 a
40/10 mm.

� Control de presi—n en el
intercambiador realizado
mediante presostato, v‡lvula
de seguridad  0,5 bar,
v‡lvula antidepresi—n y
man—metro anal—gico.

� Carga autom‡tica en cuba 
y camisa, de serie.

� (M): Mixer triturador
incorporado (bajo pedido),
completamente extraible
con velocidad variable de
20-90 rpm, y posibilidad de
programar en memoria
ciclos de trabajo.

Directo (D)

Modelo
PR DG/IG PR DG/IG PR DG/IG PR DG/IG PR DG/IG PR DG/IG PR DG/IG
070 (M) 105 (M) 130 (M) 180 (M) 250 (M) 320 (M) 500 (M)

Alimentaci—n Gas Gas Gas Gas Gas Gas Gas

Potencia kW 18,5 25 30 40 48 48 48

Dimensiones mm.1255x1150x1030 1355x1200x1030 1355x1250x1030 1455x1310x1030 1555x1390x1030 1655x1490x1030 1755x1590x1180

Capacidad Iitros 70 105 130 180 250/242 320/301 500/467

Calentamiento Directo/Indirecto Directo/Indirecto Directo/Indirecto Directo/Indirecto Directo/Indirecto Directo/Indirecto Directo/Indirecto

Caracter’sticas tŽcnicas
Marmitas basculantes gas

Modelo
PR IE/IV PR IE/IV PR IE/IV PR IE/IV PR IE/IV PR IE/IV PR IE/IV
070 (M) 105 (M) 130 (M) 180 (M) 250 (M) 320 (M) 500 (M)

Alimentaci—n ElŽctrica/Vapor ElŽctrica/Vapor ElŽctrica/Vapor ElŽctrica/Vapor ElŽctrica/Vapor ElŽctrica/Vapor ElŽctrica/Vapor

Potencia / consumo kW 14/15 (Kg/h) 18/25 (Kg/h) 24/35 (Kg/h) 32/45 (Kg/h) 36/60 (Kg/h) 36/80 (Kg/h) 36/100 (Kg/h)

Dimensiones mm.1255x1150x1030 1355x1200x1030 1355x1250x1030 1455x1310x1030 1555x1390x1030 1655x1490x1030 1755x1590x1180

Capacidad Iitros 70 105 130 180 242 301 467

Calentamiento Indirecto Indirecto Indirecto Indirecto Indirecto Indirecto Indirecto

Marmitas basculantes elŽctricas y vapor
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Baskett (major line) Marmitas basculantes

Lista de Precios

Modelo P.V.

Gas calentamiento directo Euros

PR DG 070 20.694,00

PR DG 105 22.293,00

PR DG 130 22.965,00

PR DG 180 25.054,00

PR DG 250 26.929,00

PR DG 320 28.639,00

PR DG 500 36.237,00

Gas calentamiento indirecto Euros

PR IG 070 23.240,00

PR IG 070 M 33.587,00

PR IG 105 25.158,00

PR IG 105 M 38.039,00

PR IG 130 26.563,00

PR IG 130 M 39.444,00

PR IG 180 28.303,00

PR IG 180 M 43.237,00

PR IG 250 30.618,00

PR IG 250 M 47.494,00

PR IG 320 33.220,00

PR IG 320 M 51.794,00

PR IG 500 43.243,00

Modelo P.V.

ElŽctricas calentamiento indirecto Euros

PR IE 070 21.866,00

PR IE 070 M 31.973,00 

PR IE 105 23.967,00

PR IE 105 M 36.109,00

PR IE 130 25.158,00

PR IE 130 M 37.288,00

PR IE 180 27.217,00

PR IE 180 M 41.594,00

PR IE 250 28.817,00

PR IE 250 M 44.818,00

PR IE 320 32.670,00

PR IE 320 M 50.743,00

PR IE 500 40.586,00

Vapor calentamiento indirecto Euros

PR IV 070 20.840,00

PR IV 070 M 31.491,00

PR IV 105 22.623,00

PR IV 105 M 35.382,00

PR IV 130 23.545,00

PR IV 130 M 36.304,00

PR IV 180 25.452,00

PR IV 180 M 40.385,00

PR IV 250 27.735,00

PR IV 250 M 44.196,00

PR IV 320 29.995,00

PR IV 320 M 47.927,00

PR IV 500 37.233,00 

PR IG 180 M

...M: Mixer
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Cucimix y Cucimax (major line) Sartenes mixer

Caracter’sticas generales

Todas las versiones:

� Fondo de cocci—n construido

en Acero Inox AISI 304 de 12

mm. de espesor, cuba, tapa y

revestimiento externo

construidos en Acero Inox

de espesor 20-15/10.

� Estructura construida

completamente en Acero

Inox espesor m’nimo 30/10.

� Cuba con sistema basculante

motorizado mediante eje

anterior, con muelle

contrapesado.

� Tapa aislada con sistema

basculante mediante

muelles a gas y provisto de

sistema de seguridad que

impide la basculaci—n de la

cuba con la tapa cerrada.

� Control electr—nico, con

doble display de 3 cifras y

LED, para las siguientes

funciones:

- llenado autom‡tico

- temperatura de cocci—n

- tiempo de cocci—n

- basculaci—n de la cuba

- velocidad del mixer

- inversi—n giro mixer

- ciclo del mixer

- retorno de la cuba

- se–alizaci—n final de cocci—n.

� Regulaci—n de la

temperatura de 50¼ a 200¼C,

mediante termopar ubicado

bajo la superficie interna del

fondo de cocci—n, para

obtener una transmisi—n

precisa y una elevada

velocidad de reacci—n del

sistema calefactor.

� Mixer incorporado extraible,

con tres brazos con

rascadores construidos en

Acero inox y tefl—n,

regulaci—n de la velocidad e

inversi—n del sentido de

rotaci—n, con posibilidad de

programaci—n en memoria

de ciclos de trabajo.

Gas (G):

� Calentamiento realizado con

quemadores de alto

rendimiento, construidos en

Acero Inox.

� Sistema autom‡tico de

encendido y control de

llama, sin quemador piloto.

ElŽctrico (E):

� Calentamiento realizado

mediante resistencias

blindadas en aleaci—n

ÒIncoloy 800Ó.

� Economizador de la

potencia tŽrmica, de

funcionamiento autom‡tico

cuando se alcanza el valor

de temperatura

seleccionada.

Modelo CBT G 060 CBT G 090 CBT G 130 CBT G 180 CBT G 310

Alimentaci—n Gas Gas Gas Gas Gas

Potencia kW 13,5 22 22 33 49

Dimensiones mm. 900x812x1055 1445x1290x1030 1455x1290x1030 1665x1500x1030 1755x1560x1030

Capacidad Iitros 60 90 130 180 310

Caracter’sticas tŽcnicas
Sartenes mixer gas

Modelo CBT E 060 CBT E 090 CBT E 130 CBT E 180 CBT E 310

Alimentaci—n ElŽctrica ElŽctrica ElŽctrica ElŽctrica ElŽctrica

Potencia kW 9,4 13,5 13,5 21 29

Dimensiones mm. 900x700x1015 1445x1290x1030 1455x1290x1030 1665x1500x1030 1755x1560x1030

Capacidad Iitros 60 90 130 180 310

Sartenes mixer elŽctricas
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Lista de Precios

Modelo P.V.

Gas Euros

CBT G 060 17.108,00

CBT G 090 30.099,00

CBT G 130 34.081,00

CBT G 180 45.644,00

CBT G 310 69.549,00

Modelo P.V.

ElŽctricas Euros

CBT E 060 16.051,00

CBT E 090 28.419,00

CBT E 130 32.262,00

CBT E 180 44.470,00

CBT E 310 65.634,00

Cucimix y Cucimax (major line) Sartenes mixer

CBT G 310
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Betterpan (major line) Sartenes basculantes

Caracter’sticas generales
Todas las versiones:

� Fondo de cocci—n en Acero

Inox AISI 304 espesor 

12-15 mm., cuba, tapa y

revestimientos exteriores en

AISI 304 espesor 20-15/10.

� Estructura construida

completamente en Acero

Inox espesor m’nimo 30/10.

� Cuba con vuelco motorizado

sobre eje delantero.

� Tapa de doble pared

balanceada por

amortiguadores a gas y

provisto de sistema de

seguridad que impide el

vuelco de la cuba con la

puerta cerrada.

� Tapa autoclave reforzada

con sistema de cerradura

sobre ejes correderos y

pasadores, mando de

palanca con bloqueo

apertura bajo presion,

dispositivo autom‡tico de

condensaci—n vapores a final

de ciclo y v‡lvula de

seguridad tarada a 0,35 bar.

� Control electr—nico, con

doble display y pulsador, con

las funciones:

- vuelco y retorno de cuba

- selecci—n de funciones de

cocci—n (hervir, fritos, asa-

dos, autoclave)

- programaci—n temperatura

de cocci—n

- programaci—n tiempo de

cocci—n

- carga autom‡tica de agua

- subida y bajada de cestos

(para las versiones previstas)

� Control de la temperatura

mediante sistema de

termocopia accionado

autom‡ticamente por la

tarjeta electr—nica. La

particular posici—n de los

sensores garantizan una

precisa sensibilidad y una

elevada velocidaad de

reacci—n del sistema de

calentamiento.

Gas (G):

� Calentamiento realizado con

quemadores tubulares de

alto rendimiento.

� Sistema autom‡tico de

encendido y control de

llama, sin quemador piloto.

ElŽctrico (E):

� Calentamiento realizado

mediante resistencias

blindadas en aleaci—n

ÒIncoloy 800Ó.

Autoclave (A)

Suspendida (S)

Elevaci—n autom‡tica 

de cestas (C)

Modelo DBR G/DBR E110 S(A) DBR G/DBR E145 S(A) DBR G/DBR E180 S(A) DBR G/DBR E220 S

Alimentaci—n Gas/ElŽctrica Gas/ElŽctrica Gas/ElŽctrica Gas/ElŽctrica

Potencia kW 28/17 35/20 42/27 52,5/30

Dimensiones mm. 1470x1125x650 1725x1125x650 2000x1125x650 2255x1125x650

Capacidad Iitros 110 145 180 220

Caracter’sticas tŽcnicas
Sartenes basculantes suspendidas

Modelo DBR G/DBR E110 (A) (C) DBR G/DBR E145 (A) (C) DBR G/DBR E180 (A) (C) DBR G/DBR E220 (C)

Alimentaci—n Gas/ElŽctrica Gas/ElŽctrica Gas/ElŽctrica Gas/ElŽctrica

Potencia kW 28/17 35/20 42/27 52,5/30

Dimensiones mm. 1470x1125x1030 1725x1125x1030 2000x1125x1030 2255x1125x1030

Capacidad Iitros 110 145 180 220

Sartenes basculantes con patas
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ElŽctricas con patas elevaci—n 
autom‡tica de cestas Euros

DBR E 110 C 25.933,00

DBR E 145 C 28.670,00

DBR E 180 C 32.004,00

DBR E 220 C 36.072,00
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Lista de Precios

Modelo P.V.

Gas suspendidas Euros

DBR G 110 S 20.840,00

DBR G 145 S 23.258,00

DBR G 180 S 26.325,00

DBR G 220 S 30.099,00

Modelo P.V.

ElŽctricas suspendidas Euros

DBR E 110 S 19.197,00

DBR E 145 S 21.548,00

DBR E 180 S 24.553,00

DBR E 220 S 28.243,00

Modelo P.V.

Gas suspendidas autoclave Euros

DBR G 110 S A 31.504,00

DBR G 145 S A 34.985,00

DBR G 180 S A 39.639,00

Modelo P.V.

ElŽctricas suspendidas autoclave Euros

DBR E 110 S A 29.592,00

DBR E 145 S A 33.501,00

DBR E 180 S A 37.887,00

Modelo P.V.

Gas con patas Euros

DBR G 110 22.758,00

DBR G 145 26.049,00

DBR G 180 29.171,00

DBR G 220 33.031,00

Modelo P.V.

ElŽctricas con patas Euros

DBR E 110 21.658,00

DBR E 145 24.089,00

DBR E 180 27.119,00

DBR E 220 30.881,00

Modelo P.V.

Gas con patas autoclave Euros

DBR G 110 A 33.727,00

DBR G 145 A 37.844,00

DBR G 180 A 42.645,00

Modelo P.V.

ElŽctricas con patas autoclave Euros

DBR E 110 A 32.047,00

DBR E 145 A 36.079,00

DBR E 180 A 40.440,00

Modelo P.V.

Gas con patas elevaci—n 
autom‡tica de cestas Euros

DBR G 110 C 27.032,00

DBR G 145 C 30.630,00

DBR G 180 C 34.056,00

DBR G 220 C 38.222,00

Modelo P.V.

Betterpan (major line) Sartenes basculantes

Modelo P.V.

Gas con patas autoclave elevaci—n 
autom‡tica de cestas Euros

DBR G 110 AC 38.001,00

DBR G 145 AC 42.424,00

DBR G 180 AC 47.530,00

Modelo P.V.

ElŽctricas con patas autoclave 
elevaci—n autom‡tica de cestas Euros

DBR E 110 AC 36.323,00

DBR E 145 AC 40.659,00

DBR E 180 AC 45.325,00
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Multicooker (major line) Cocedores de pasta

Caracter’sticas generales
Todas las versiones:
� Recipiente de cocci—n construido

en Acero Inox AISI 316 espesor
30/10.

� Estructura construida
completamente en Acero Inox
espesor 20-30/10.

� Revestimiento externo en Acero
Inox AISI 304 espesor 10/10.

� Cestos agujereados en Acero Inox
AISI 316 de espesor 15/10.

� Grifo de descarga frontal de lat—n
cromado de 2Ó con manilla
aislante.

� Tapa con sistema basculante en
Acero Inox AISI 304 de espesor
10/10.

� Llenado y entrada autom‡tica de
agua en el recipiente.

� Ducha extra’ble para la
refrigeraci—n r‡pida de producto y
para hacer m‡s f‡ciles las
operaciones de lavado de la cuba.

� Cestos elevables y volcables
autom‡ticamente, con parada en
la posici—n de goteo.

� Sistema de control que garantiza la
parada de la m‡quina en el caso de
falta de agua.

� Intercambiador construido en Acero
AISI 304 con espesor 20/10 (para las
versiones vapor)

Gas (G):
� Calentamiento realizado con

quemadores tubulares de alto
rendimiento.

� Sistema autom‡tico de encendido y
control de llama, sin quemador
piloto.

ElŽctrico (E):
� Calentamiento realizado mediante

resistencias blindadas en aleaci—n
ÒIncoloy 700Ó.

Vapor (V)
� Alimentaci—n mediante v‡lvula

parcializadora.
� Control de la presi—n en el

intercambiador realizada mediante
presostato, v‡lvula de seguridad a
0,5 bar, v‡lvula antidepresi—n,
man—metro anal—gico y v‡lvula
termost‡tica.

Modelo CPM DG1-12 CPM DG1-18 CPM DG1-24 CPM DG1-10/10 CPM DG2-12 CPM DG2-18 CPM DG2-24

Alimentaci—n Gas Gas Gas Gas Gas Gas Gas

Potencia kW 27 36 45 45 27+27 36+36 45+45

Dimensiones mm. 800x900x900 1000x900x900 1200x900x900 1400x900x900 1600x900x900 2000x900x900 2400x900x900

Capacidad Iitros 120 180 240 240 120 + 120 180 + 180 240 + 240

Nœmero de cubas 1 1 1 1 (doble) 2 2 2

Calentamiento Directo Directo Directo Directo Directo Directo Directo

Caracter’sticas tŽcnicas
Cocedores de pasta a gas

Modelo CPM DE1-12 CPM DE1-18 CPM DE1-24 CPM DE1-10/10 CPM DE2-12 CPM DE2-18 CPM DE2-24

Alimentaci—n ElŽctrica ElŽctrica ElŽctrica ElŽctrica ElŽctrica ElŽctrica ElŽctrica

Potencia kW 15 22 29 29 15+15 22+22 29+29

Dimensiones mm. 800x900x900 1000x900x900 1200x900x900 1400x900x900 1600x900x900 2000x900x900 2400x900x900

Capacidad Iitros 120 180 240 240 120 + 120 180 + 180 240 + 240

Nœmero de cubas 1 1 1 1 (doble) 2 2 2

Calentamiento Directo Directo Directo Directo Directo Directo Directo

Cocedores de pasta elŽctricos

Modelo CPM IV1-12 CPM IV1-18 CPM IV1-24 CPM IV1-10/10 CPM IV2-12 CPM IV2-18 CPM IV2-24

Alimentaci—n Vapor Vapor Vapor Vapor Vapor Vapor Vapor

Consumo Kg./h 18 28 37 37 18+18 28+28 37+37

Dimensiones mm. 800x900x900 1000x900x900 1200x900x900 1400x900x900 1600x900x900 2000x900x900 2400x900x900

Capacidad Iitros 120 180 240 240 120 + 120 180 + 180 240 + 240

Nœmero de cubas 1 1 1 1 (doble) 2 2 2

Calentamiento Indirecto Indirecto Indirecto Indirecto Indirecto Indirecto Indirecto

Cocedores de pasta vapor
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Multicooker (major line) Cocedores de pasta

Lista de Precios

Modelo P.V.

Gas Euros

CPM DG1-12 23.454,00

CPM DG1-18 26.440,00

CPM DG1-24 30.887,00

CPM DG1-10/10 37.819,00

CPM DG2-12 44.306,00

CPM DG2-18 47.830,00

CPM DG2-24 56.777,00

Modelo P.V.

Vapor Euros

CPM IV1-12 24.322,00

CPM IV1-18 28.267,00

CPM IV1-24 33.360,00

CPM IV1-10/10 38.112,00

CPM IV2-12 44.269,00

CPM IV2-18 50.071,00

CPM IV2-24 59.275,00

Modelo P.V.

ElŽctricos Euros

CPM DE1-12 23.192,00

CPM DE1-18 28.835,00

CPM DE1-24 33.397,00

CPM DE1-10/10 37.611,00

CPM DE2-12 44.269,00

CPM DE2-18 51.452,00

CPM DE2-24 59.837,00

CPM DE 2-18
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Caracter’sticas generales

Multifry (FA..)

� Construcci—n de acero

inoxidable.

� Elevaci—n autom‡tica con

temporizador.

� Cubeta para reciclar aceite.

� Temperatura de trabajo 

50-190¼C.

� (M): Modelo sin tolva, sin

carro.

� (T DX): Modelo con tolva 

y carro derecha.

� (T SX): Modelo con tolva 

y carro izquierda.

� (T 2): Modelo con 2 cubas 

y una tolva central.

Firfast (CPE..)

� Boiler y revestimiento en

AISI 304 espesor 20-15/10.

� Recipiente de acero

inoxidable. AISI 316 espesor

20/10.

� Sistema basculante manual,

con sistema de bloqueo.

� Calentamiento mediante

resistencia blindada ÒIncoloy-

800Ó, boiler y circulaci—n de

vapor a 0,5 o 3 bar.

� Calentamiento elŽctrico

indirecto.

� Temperatura de trabajo 

20-105¼C (20-145¼C por

CPE25HP)

� Modelos CPE-25-230 con

alimentaci—n a 230 V.

� Presi—n autoclave 0,5 bar 

— 3 bar para versi—n HP.

Frybat (CBRE..)

� Fondo cuba de cocci—n en

acero inox AISI 304 espesor

10 mm., cuba y paneles en

AISI 304, espesor 20-15/10.

� Con control electr—nico

� Sistema calentamiento

mediante resistencias

elŽctricas en aleaci—n

ÒIncoloy-800Ó.

� Regulaci—n de la

temperatura de 50¼ a 200¼C

mediante termocopia

colocada inmediatamente

debajo de la superficie

interna del fondo de

cocci—n.

� Calentamiento directo.

Modelo FA GM/EM 070 FA GT/ET 070 DX/SX FA GT/ET 2-070

Alimentaci—n Gas / ElŽctrica Gas / ElŽctrica Gas / ElŽctrica

Dimensiones mm. 1000x900x900 1800x900x900 2800x900x900

Capacidad cuba Iitros 70 70 70 + 70

Potencia kW 48 / 36 48 / 36 48 + 48 / 36 + 36

N¼ cuba 1 1 2

Modelo CPE 25/HP CPE 25-230/HP CBRE 40

Alimentaci—n ElŽctrica ElŽctrica ElŽctrica

Dimensiones  mm. 700x480x585 700x480x585 800x670x530

Capacidad cuba Iitros 25 25 40

Presi—n bar 0,5 / 3 0,5 / 3 -

Potencia kW 8 8 6

Caracter’sticas tŽcnicas

Multifry (major Line) Freidora autom‡tica / Firfast (fast line)
Marmita basculante / Frybatt (major line) Sarten basculante
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Multifry (major Line) Freidora autom‡tica / Firfast (fast line)
Marmita basculante / Frybatt (major line) Sarten basculante

Lista de Precios

Modelo P.V.

Multifry Euros

FAGM 070 23.307,00

FAGT 070 DX/SX 27.713,00

FAGT 2-070 49.839,00

FAEM 070 21.548,00

FAET 070 DX/SX 25.945,00

FAET 2-070 46.761,00

Modelo P.V.

Firfast/Frybatt Euros

CPE 25 6.884,00

CPE 25 HP 7.702,00

CPE 25 - 230 7.153,00

CPE 25 HP - 230 7.971,00

CBRE 40 7.036,00

CPE 25 CBRE 40

FAGT-FAET 070 DX
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Lavaverduras y Centrifugadora

Caracter’sticas generales

Lavaverduras (LWD)

� Cuba de compartimentos, de

acero inox AISI 304 espesor

20/10.

� Perfilado del fondo de la

cuba para la descarga total

del agua y de los residuos de

lavado.

� Rebosadero provisto de filtro

amovible de acero inox.

� Falso fondo amovible con

agujeros perfilados para no

da–ar el producto, realizado

en acero AISI 304.

� Patas de acero inox

regulables en altura.

� Carga y descarga

autom‡ticas del agua de la

cuba, controladas por

detector de nivel y

electrov‡lvula.

� Sistema de lavado

autom‡tico del fondo

ÒLimpid WaterÓ.

� Remolino de lavado

regulable, producido por

inyectores mœltiples.

� Temporizador para la

regulaci—n del tiempo de

lavado.

Centrifugadora (DRC)

� Estructura de acero inox AISI

304, espesor 20/10.

� Tapa de acero inox

balanceado con

microinterruptor de

seguridad para el

funcionamiento s—lo con

postigo cerrado.

� Cesta extra’ble con agujeros

perfilados, realizada en

acero inox AISI 304.

� Motor de autofrenado con

seguridad tŽrmica.

� Cuadro de mandos de

pared.

� On/off del aparato.

� Indicador de tensi—n.

� Indicador de bloqueo de 

la tapa. 

� Temporizador regulable.

� Mandos en el cuerpo de 

la m‡quina.

� Start del ciclo de secado.

� Interruptor de emergencia.

� Empaquetadura de goma 

en el z—calo de la m‡quina

para amortiguar las

vibraciones y reducir la

infiltraci—n de suciedad.

Modelo LWD-2 LWD-3 LWD-4

Dimensiones  mm. 900x700x850 1200x700x850 1500x700x850

Capacidad cuba Iitros 150 225 300

Carga verduras ligera/pesada Kg. 6,7/27 10/40 13,3/53

Potencia kW 1,1 1,1 1,5

Modelo DRC 700

Dimensiones  mm. 600x790x970

Capacidad cuba Iitros 54

Carga verduras ligera/pesada Kg 9/15

Potencia kW 1,1

Caracter’sticas tŽcnicas
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Lista de Precios

Modelo P.V.

Euros

LWD-2 6.970,00

LWD-3 8.539,00

LWD-4 10.041,00

DRC 700 9.253,00

Lavaverduras y Centrifugadora

LAVAVERDURAS LWD 3

CENTRIFUGADORA DRC 700
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Accesorios

Modelo P.V.

Accesorios Easybratt Euros

Sistema de elevaci—n autom‡tica BAS 0010 (BM7G050/I/C) 1.411,00

Sistema de elevaci—n autom‡tica + encendido elŽctrico BAS 0020 (BM8G080 Y BM 9G 090/I/C) 1.515,00

Sistema de elevaci—n autom‡tica + encendido elŽctrico BAS 0030 (BM 1G120/150 I/C) 1.515,00

Sistema de elevaci—n autom‡tica + encendido elŽctrico BAS 0040 (BM 1G160/200 I) 1.821,00

Sistema de elevaci—n autom‡tica BAS 0021 (BM8E 080 Y BM 9E 090/I/C) 1.485,00

Sistema de elevaci—n autom‡tica BAS 0031 (BM 1E120/150 I/C) 1.485,00

Sistema de elevaci—n autom‡tica BAS 0041 (BM 1E160/200 I) 1.790,00

Accesorios Easybaskett-Easypan-Fixpan

PAC 10500 (cestos 50 lts. ¿ 360 x h 400 mm.) 709,00

PAC 10600 (cestos 100 lts. ¿ 560 x h 350 mm.) 831,00

PAC 10610 (cestos 150 lts. ¿ 560 x h 440 mm.) 874,00

PAC 10710 (cestos 200 lts. ¿ 710 x h 450 mm. mod. PM1..200) 1.350,00

PAC 10900 (cestos 300 lts. ¿ 860 x h 480 mm.) 2.029,00

PAC 11000 (cestos 500 lts. ¿ 860 x h 620 mm. mod. PM1...500- PMR...500 ) 2.401,00

PAC 20600 (cestos 100 lts. ¿ 560 x h 350 mm.) 1.192,00

PAC 20610 (cestos 150 lts. ¿ 560 x h 440 mm.) 1.258,00

PAC 20620 (cestos 200 lts. ¿ 560 x h 620 mm. mod. PM9..200 ) 1.381,00

PAC 20710 (cestos 200 lts. ¿ 710 x h 450 mm. mod. PM1..200 ) 1.534,00

PAC 20900 (cestos 300 lts. ¿ 860 x h 480 mm.) 2.010,00

PAC 21000 (cestos 500 lts. ¿ 860 x h 620 mm. mod. PM1..500 - PMR...500 ) 2.358,00

PAC 30600 (cestos 100 lts. ¿ 560 x h 350 mm.) 1.564,00

PAC 30610 (cestos 150 lts. ¿ 560 x h 440 mm.) 1.680,00

PAC 30620 (cestos 200 lts. ¿ 560 x h 620 mm. mod. PM9..200 ) 1.845,00

PAC 30710 (cestos 200 lts.¿ 710 x h 450 mm. mod. PM1..200 ) 1.967,00

PAC 30900 (cestos 300 lts. ¿ 860 x h 480 mm.) 2.475,00

PAC 31000 (cestos 500 lts. ¿ 860 x h 620 mm. mod. PM1...500 - PMR...500 ) 2.877,00

PABL 0600 (embudo hierve leche 100 lts. ¿ 500 x h 330 mm.) 1.283,00

PABL 0610 (embudo hierve leche 150 lts. ¿ 500 x h 420 mm.mod. PM9..200 ) 1.338,00

PABL 0710 (embudo hierve leche 200 lts. ¿ 650 x h 450 mm. mod. PM1..200 ) 1.466,00

PABL 0900 (embudo hierve leche 300 lts. ¿ 800 x h 450 mm.) 1.723,00

PAFC 0600 (filtro para cafŽ 100 lts. ¿ 580 x h 350 mm.) 1.692,00

PAFC 0610 (filtro para cafŽ 150 lts. ¿ 580 x h 440 mm. mod. PM9..200 ) 1.735,00

PAFC 0710 (filtro para cafŽ 200 lts. ¿ 730 x h 450 mm. mod. PM1..200 ) 1.936,00

PAFC 0900 (filtro para cafŽ 300 lts. ¿ 880 x h 480 mm.) 2.218,00

PACC 0600 (accesorio para couscous 150 lts. ¿ 650 x h 300 mm. mod. PM9..200 ) 3.097,00

PACC 0710 (accesorio para couscous 200 lts. ¿ 800 x h 300 mm. mod. PM1..200 ) 3.775,00

PACC 0900 (accesorio para couscous 300 lts. ¿ 950 x h 300 mm.) 4.447,00

PACD 0600 (tapa aislada 100 / 150 lts.) No con el accesorio PAML 324,00

PACD 0710 (tapa aislada 200 lts.) No con el accesorio PAML 446,00

PACD 0900 (tapa aislada 300 lts.) No con el accesorio PAML 538,00

PAF 2012 (v‡lvula descarga a esfera DN 50 en AISI 304) 428,00

Lista de Precios
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Accesorios

Modelo P.V.

Accesorios Easybaskett Euros

PAG 0600 (filtro boca superior. 100/150 lts.) 605,00

PAG 0700 (filtro boca superior. 200 lts.) 678,00

PAG 0900 (filtro boca superior. 300 lts.) 831,00

PAF 2000 (V‡lvula frontal vaciado) 1.241,00

PAF 2022 (V‡lvula descarga a esfera DN 50 en AISI 304) 1.583,00

PAF 2032 (V‡lvula descarga a esfera DN 65 en AISI 304) 1.876,00

PAS 0000 (elevaci—n autom‡tica Its. 100-150) 1.247,00

PAS 0010 (elevaci—n autom‡tica Its. 200-300) 1.540,00

Accesorios Fixpan

PARI 0010 (predisposici—n para la refrigeraci—n del doble fondo. PFIG-PFIE) 3.788,00

PARI 0020 (predisposici—n para la refrigeraci—n del doble fondo. PFIV) 4.276,00

Accesorios Baskett

PAF 0500 (filtro boca superior. PR...070) 532,00

PAF 0600 (filtro boca superior. PR...105-130) 605,00

PAF 0700 (filtro boca superior. PR...180) 678,00

PAF 0800 (filtro boca superior. PR...250) 733,00

PAF 0900 (filtro boca superior. PR...320) 837,00

PAF 1000 (filtro boca superior. PR...500) 935,00

PAF 2000 (v‡lvula frontal vaciado) 1.241,00

SCT 2 (predisposici—n para enfriamiento camisa con circuito agua fr’a; - PR IG...) De 100¼C a 20¼C 4.276,00

Sistema enfriamiento camisa con agua glicolada; de 150¼C a +3¼C a consultar

Lista de Precios
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Accesorios

Modelo P.V.

Accesorios Cucimix-Cucimax Euros

PAF 0601 (filtro boca superior. CBT...060) 605,00

PAF 0701 (filtro boca superior. CBT...090-130) 678,00

PAF 0901 (filtro boca superior. CBT...180) 837,00

PAF 1001 (filtro boca superior. CBT...310) 935,00

Accesorios Baskett y Cucimix-Cucimax

D 150 (kit 4 ruedas di‡metro 150) 581,00

CADE 0010 (ducha para lavado) 1.063,00

DAPC 0230 (toma de corriente 230 V) 177,00

DACR 0010 (cuadro de mandos de pared) 825,00

DACR 0020 (cuadro de mandos exteriores) 1.479,00

Accesorios Betterpan

DASS 0010 (kit sujeci—n a pared, 2 unidades) 1.985,00

DAPT 0010 (kit cuatro unidades) 2.029,00

DASC 0030 (carro engancha cestos) 1.980,00

DABF 0000 (cubeta perforada GN 1/1) 287,00

DACF 0000 (cesta para freir GN 1/1) 330,00

DADE 0010 (ducha para lavado) 1.063,00

DAPO 1000 (esp‡tula para tortillas) 62,00

D 150 (kit 4 ruedas di‡metro 150) 581,00

BACP 1010 (carro portacubetas GN 6 (1/1) cubetas no inclu’das) 2.083,00

BACF 0010 (carro filtraci—n aceite) 5.076,00

DAPC 0230 (Toma de corriente 230 V) 177,00

DSAC 0000 (Sonda coraz—n) De serie en los modelos DBR....A 428,00

DACR 0010 (cuadro de mandos de pared) 825,00

DACR 0020 (cuadro de mandos exteriores) 1.479,00

Lista de Precios
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Accesorios

Modelo P.V.

Accesorios Multicooker Euros

BACC 0010 (carro aislado GN 2 (1/1)) 2.951,00

BACC 1010 (carro aislado GN 3 (1/1)) 3.501,00

BACR 0010 (carro caliente GN 2 (1/1)) 3.494,00

BACR 1010 (carro caliente GN 3 (1/1)) 4.136,00

BACP 0010 (carro porta cubetas GN 2 (1/1)) 1.424,00

BACP 0020 (carro porta cubetas GN 3 (1/1)) 1.723,00

BACT 0010 (carro basculante. 150 lts.) 3.354,00

Carros

BACP 0000 (carro portabandejas GN 2 (1/1)+1 (1/1)) 1.796,00

BACC 0000 (carro aislado GN 2 (1/1)) 2.199,00

BACC 1000 (carro aislado GN 3 (1/1)) 2.609,00

BACR 0000 (carro caliente GN 2 (1/1)) 2.902,00

BACR 1000 (carro caliente GN 3 (1/1)) 3.543,00

BACE 0010 (carro con cuba elevable y m—vil 2 GN 1/1) 4.386,00

BACE 0020 (carro con cuba elevable y m—vil motorizado) 5.736,00

Lista de Precios

Modelo P.V.

Accesorios Firfast Euros

CPA 00070 (Soporte inferior) 1.277,00

CPA 00080 (Soporte inferior con ruedas) 1.485,00

CPA 00020 (Tapa ¿ 360 x h 50 mm.) 239,00

CPA 00040 (Cesto ¿ 340 x h 250 mm.) 502,00

CPA 00060 (Colador) 257,00

30200020 (Grifo mezclador) 300,00

Accesorios Frybratt

CBA 00070 (Soporte inferior) 1.460,00

CBA 00080 (Soporte inferior con ruedas) 1.655,00

CBA 00010 (Tapa) 269,00

30200020 (Grifo mezclador) 300,00

Software de control

CPS (conexi—n hasta 24 equipos en serie) 1.833,00

Todos los equipos ÒMajor LineÓ y ÒFast LineÓ est‡n provistos para la conexi—n
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