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� Funcionamiento elŽctrico

con regulaci—n mec‡nica.

� Superficie de cocci—n de

material refractario.

� PIZZY MONO: Hornos con

una c‡mara de cocci—n.

� PIZZY DUO: Hornos con dos

c‡maras de cocci—n

independientes.

� Campana incluida en el

precio de cada modelo.

� Hornos combinables con

soporte sin portabandejas,

soportes con ruedas y gu’as

portabandejas o con

c‡maras de fermentaci—n

sobre patas.

� Soportes no incluidos en el

precio (ver accesorios en

p‡gina 214).

� Posibilidad de seleccionar

cuatro dimensiones de

c‡maras diferentes.

Hornos para pizza de funcionamiento elŽctrico
Gama GRAIN

Caracter’sticas generales

Pizzy Mono 60.60 Pizzy Duo 60.60

Caracter’sticas tŽcnicas

Dimensiones Dimensiones Nœm. Nœm. Pizzas Alimentaci—n PotŽncia Peso Precio

Modelo int. (mm) ext. (mm) C‡maras ¿ 28 cm (V/Hz) Total (kW) (kg) (� )

Pizzy Mono
620x660x140 850x918,5x481 1 4 400/3N/50-60 4,2 641.512,00

60.60

Pizzy Duo (620x660x140)
850x918,5x768 2 8 400/3N/50-60 8,4 1112.430,00

60.60 x2

Pizzy Mono
660x1060x140 924x1425x463 1 6 400/3N/50-60 7,7 902.353,00

65.105

Pizzy Duo (660x1060x140)
924x1425x760 2 12 400/3N/50-60 15,4 1623.770,00

65.105 x2

Pizzy Mono
1050x660x140 1320x1025x463 1 6 400/3N/50-60 8,2 1012.641,00

105.65

Pizzy Duo (1050x660x140)
1320x1025x760 2 12 400/3N/50-60 16,4 1724.115,00

105.65 x2

Pizzy Mono
1050x1050x140 1320x1425x463 1 9 400/3N/50-60 11,6 1353.117,00

105.105

Pizzy Duo (1050x1050x140)
1320x1425x760 2 18 400/3N/50-60 23,2 2385.008,00

105.105 x2

Para soportes ver accesorios p‡gina 222
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-Amasadora (SPIRY)

� Amasadora en espiral, que

permite amasar en poco

tiempo volœmenes medianos

y grandes de masa,

garantizando una optima

homogeneidad y

oxigenaci—n.

� Una o dos velocidades segœn

modelo.

� Con ruedas y temporizador

excepto en el modelo 

SPIRY 8.

� Modelos SPIRY R con cabeza

desmontable.

Equipamiento para elaboraci—n de masa
Gama GRAIN

Caracter’sticas generales

SPIRY R

Caracter’sticas tŽcnicas

Alimentaci—n Potencia Capacidad Velocidad Di‡metro/ Dimensiones Precio

Modelo (V/Hz) (kW) (litros/kg) Altura (mm) ext. (mm) (� )

SPIRY 8 230/1N/50 Hz 0,37 10/8 1 260/200 280x543x5471.246,00

SPIRY 12 400/3N/50 Hz 0,75 16/12 1 320/210 350x664x6801.591,00

SPIRY 18 400/3N/50 Hz 0,75 21/18 1 360/210 380x680x6801.695,00

SPIRY 25 400/3N/50 Hz 1,1 33/25 1 400/260 430x748x7601.976,00

SPIRY 30 400/3N/50 Hz 1,5 41/30 1 450/260 450x805x7602.301,00

SPIRY 40 400/3N/50 Hz 1,5 53/40 1 500/270 450x805x7602.504,00

SPIRY 25/2 400/3N/50 Hz 1,25 33/25 2 400/260 430x748x7602.231,00

SPIRY 30/2 400/3N/50 Hz 2,2 41/30 2 450/260 450x805x7602.564,00

SPIRY 40/2 400/3N/50 Hz 2,2 53/40 2 500/270 450x805x7602.768,00

SPIRY R 25/2 400/3N/50 Hz 1,25 33/25 2 400/260 425x750x7772.842,00

SPIRY R 30/2 400/3N/50 Hz 2,2 41/30 2 450/260 480x810x7773.192,00

SPIRY R 40/2 400/3N/50 Hz 2,2 53/40 2 500/270 500x825x7773.402,00
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- Prensa a rodillos (FLATTY)

� La prensa a rodillos ha sido

realizada para resolver los

problemas de la extensi—n

de la masa de la pizza, 

pan, etc.

� El espesor y di‡metro del

disco se pueden regular.

� La m‡quina trabaja en fr’o 

y no altera las caracter’sticas

de la masa.

� Modelos FLATTY 40P con

rodillos paralelos.

- Prensa mec‡nica (PRESSY)

� La prensa mec‡nica est‡

estudiada para modelar

uniformemente y en poco

tiempo la masa de la pizza.

� Los dos platos est‡n

calentados con regulaci—n

termost‡tica

independientes.

� La prensa se puede colocar

sobre un soporte con ruedas

no incluido en el precio. 

Ver accesorios p‡gina 214.

- M‡quina porcionadora y

boleadora (ROUNDY)

� Conjunto compuesto por:

una m‡quina superior

denominada porcionadora 

y otra inferior denominada

boleadora.

� La m‡quina superior va

situada sobre un soporte 

y descarga las porciones

sobre la m‡quina inferior.

� El precio incluye las dos

m‡quinas y el soporte.

Equipamiento para elaboraci—n de masa
Gama GRAIN

Caracter’sticas generales

PRESSY 33 ROUNDY

Caracter’sticas tŽcnicas

Modelo Alimentaci—n Potencia Di‡metro Peso pasta Peso Dimensiones Precio

Prensa a rodillos (V/Hz) (kW) pizza (cm) (gramos) (kg) ext. (mm) (� )

FLATTY 30 230/1N/50 0,37 30 80 - 210 35 420 x 450 x 6501.715,00

FLATTY 40 230/1N/50 0,37 40 80 - 400 45 520 x 450 x 7121.879,00

FLATTY 40P 230/1N/50 0,37 40 100 - 700 45 520 x 450 x 7502.055,00

Modelo Alimentaci—n Potencia Di‡metro plato Espesor Producci—n Dimensiones Precio

Prensa mec‡nica (V/Hz) (kW) conformado (mm) (mm) (pizzas/h) ext. (mm) (� )

PRESSY 33 400/3N/50-60 3,95 330 2 - 16 300 408,5 x 530 x 7134.112,00

PRESSY 45 400/3N/50-60 5,95 450 2 - 16 300 574 x 638 x 8195.241,00

Modelo Alimentaci—n Potencia Producci—n Tama–o bolas Capacidad Dimensiones ext. Precio

Porcionadora/boleadora (V/Hz) (kW) (kg/h) (gramos) (litros) porci—n/boleadora (mm) (� )

ROUNDY 300 400/3N/50-60 1,11 250 / 300 20-300 30
470 x 780 x 690

11.407,00
510 x 320 x 830

FLATTY 40
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- Banco refrigerado para pizza.

(DESKY)

� Superficie externa y de las

patas en acero AISI 304.

� Con plano de trabajo

MONOLITE IPERGRES.

� Carga de rotura a tracci—n

indirecta mediante flexi—n:

46 Mpa.

� Microdureza KNOOP de la

superficie esmaltada: 7,133

Mpa.

� Prueba de rotura por

impactos mediante lastre 

de espesor 200 mm.

Altura m’nima de caida: 

56 cm.

� Color disponible: blanco

punteado amarillo.

� Aislamiento en poliuretanto

f—rmula ecol—gica inyectado

Òin situÓ con una densidad

de 40 kg/m3.

� Gu’as internas amovibles.

� Compresor hermŽtico

monof‡sico.

� Refrigerante R404.

� Combinado con vitrinas

refrigeradas no incluidas 

en el precio. Ver accesorios

p‡gina 215.

� Temperatura

funcionamiento: -2¼C/+8¼C.

� Desescarche autom‡tico.

Equipamiento para preparaci—n de producto
Gama GRAIN

Caracter’sticas generales

Caracter’sticas tŽcnicas

Modelo Alimentaci—n Potencia Vanos refrigerados / Dimensiones Precio

(V/Hz) (kW) N¼ cajones sobre motor ext. (mm) (� )

DESKY 160/2 230/1N/50 Hz 0,32 2 / 3 1600 x 800 x 850 4.806,00

DESKY 200/3 230/1N/50 Hz 0,35 3 / 1 2000 x 800 x 850 4.906,00

DESKY 200/2C 230/1N/50 Hz 0,32 2 / 7 2000 x 800 x 850 5.241,00

DESKY 160/2 con kit vitrina refrigerada
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� Horno elŽctrico modular con

superficie de cocci—n de

material refractario.

� M1-M2: Composici—n

formada por 1 — 2 c‡maras

de cocci—n.

� MHK: Campana.

� MHC/18: C‡mara de cocci—n

con superficie de material

refractario.

� MHB: Base o cierre inferior.

� MHCV/95-80-60: Caballete

con ruedas sin gu’as

portabandejas.

� MHCV/95P-80P-60P:

Caballete con ruedas y gu’as

portabandejas.

� MHL/80-60 : C‡mara de

fermentaci—n.

Hornos para pizza de funcionamiento elŽctrico
Gama PROFESIONAL MODULO HI-TECH

Caracter’sticas generales

Caracter’sticas tŽcnicas

Nœmero Dimensiones Potencia N¼ Pizzas N¼ Pizzas Bandejas Precio

Modelo C‡maras int/ext (mm) (kW) ¿ 28 cm ¿ 50 cm (600x400) (� )

Comp M1/CV-A 1 600 x 800 x 180 / 970 x 1408 x 1570 7,9 4 1 25.673,00

Comp M1/CV-C 1 800 x 1200 x 180 / 1170 x 1808 x 1570 11 8 2 46.265,00

Comp M1/CVP-A 1 600 x 800 x 180 / 970 x 1408 x 1570 7,9 4 1 26.169,00

Comp M1/CVP-C 1 800 x 1200 x 180 / 1170 x 1808 x 1570 11 8 2 46.762,00

Comp M1/L-A 1 600 x 800 x 180 / 970 x 1408 x 1570 9,4 4 1 2 6.881,00

Comp M1/L-C 1 800 x 1200 x 180 / 1170 x 1808 x 1570 12,5 8 2 47.787,00

Comp M2/CV-A 2 600 x 800 x 180 / 970 x 1408 x 1790 15,8 8 2 49.460,00

Comp M2/CV-C 2 800 x 1200 x 180 / 1170 x 1808 x 1790 22 16 4 810.499,00

Comp M2/CVP-A 2 600 x 800 x 180 / 970 x 1408 x 1790 15,8 8 2 49.956,00

Comp M2/CVP-C 2 800 x 1200 x 180 / 1170 x 1808 x 1790 22 16 4 810.995,00

Comp M2/L-A 2 600 x 800 x 180 / 970 x 1408 x 1790 17,3 8 2 410.668,00

Comp M2/L-C 2 800 x 1200 x 180 / 1170 x 1808 x 1790 23,5 16 4 812.020,00

Alimentaci—n est‡ndar: 400V/3N/50-60 Hz.
* Las dimensiones interiores ser‡n s—lo las interiores de una c‡mara. Las dimensiones exteriores ser‡n las totales de la composici—n.

Detalle del plano de cocci—n

refrectario y de las

resistencias blindadas

COMP M1/CV COMP M1/CVP COMP M1/L

COMP M2/CV COMP M2/CVP COMP M2/L
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Caracter’sticas tŽcnicas

Nœmero Dimensiones Potencia N¼ Pizzas N¼ Pizzas Bandejas Precio

Modelo C‡maras int/ext (mm) (kW) ¿ 28 cm ¿ 50 cm (600x400) (� )

Comp M3/CV-A 3 600 x 800 x 180 / 970 x 1408 x 1960 23,7 12 3 613.246,00

Comp M3/CV-C 3 800 x 1200 x 180 /1170 x 1808 x 1960 33 24 6 1214.732,00

Comp M3/CVP-A 3 600 x 800 x 180 / 970 x 1408 x 1960 23,7 12 3 613.742,00

Comp M3/CVP-C 3 800 x 1200 x 180 / 1170 x 1808 x 1960 33 24 6 1215.229,00

Comp M3/L-A 3 600 x 800 x 180 / 970 x 1408 x 1960 25,2 12 3 614.332,00

Comp M3/L-C 3 800 x 1200 x 180 /1170 x 1808 x 1960 34,5 24 6 1216.114,00

Alimentaci—n est‡ndar: 400V/3N/50-60 Hz.
* Las dimensiones interiores ser‡n s—lo las interiores de una c‡mara. Las dimensiones exteriores ser‡n las totales de la composici—n.

� Horno elŽctrico modular con

superficie de cocci—n de

material refractario.

� Colores disponibles: Azul,

amarillo, blanco, negro,

marr—n, crema.

� M3: Composici—n formada

por 3 c‡maras de cocci—n.

� MHK: Campana.

� MHC/18: C‡mara de cocci—n

con superficie de material

refractario.

� MHB: Base o cierre inferior.

� MHCV/95-80-60: Caballete

con ruedas sin gu’as

portabandejas.

� MHCV/95P-80P-60P:

Caballete con ruedas y gu’as

portabandejas.

� MHL/80-60: Con c‡mara de

fermentaci—n.

� Las dimensiones de c‡mara de

cocci—n de terminaci—n A son

inferiores a terminaci—n C.

Hornos para pizza de funcionamiento elŽctrico
Gama PROFESIONAL MODULO HI-TECH

Caracter’sticas generales

Composici—n M2/L-A con

armario fermentaci—n

COMP M3/CV COMP M3/CVP COMP M3/L
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� Horno elŽctrico modular 

con superficie de cocci—n 

de material refractario.

� R1-R2: Composici—n ÒRialtoÓ

formada por 1 — 2 c‡maras

de cocci—n.

� RHK: Campana.

� RHC/18: C‡mara de cocci—n

con superficie de material

refractario + TEMPORIZADOR.

� RHB: Base o cierre inferior.

� RHCV/95-80-60: Caballete

con ruedas sin gu’as

portabandejas.

� RHCV/95P-80P-60P: 

Caballete con ruedas y gu’as

portabandejas.

� RHL/80: C‡mara de

fermentaci—n.

� Dos puertas por C‡mara.

Hornos para pizza de funcionamiento elŽctrico
Gama PROFESIONAL RIALTO HI-TECH

Caracter’sticas generales

Caracter’sticas tŽcnicas

Nœmero Dimensiones Potencia N¼ Pizzas N¼ Pizzas Bandejas Precio

Modelo C‡maras int/ext (mm) (kW) ¿ 28 cm ¿ 50 cm (600x400) (� )

Comp R1/CV-B 1 1200 x 600 x 180 / 1610 x 1146 x 1600 8,6 8 2 37.757,00

Comp R1/CV-C 1 1200 x 800 x 180 /1610 x 1346 x 1600 9,3 8 2 48.167,00

Comp R1/CV-D 1 1200 x 1200 x 180 / 1610 x 1746 x 1600 15,5 16 4 68.966,00

Comp R1/CVP-B 1 1200 x 600 x 180 / 1610 x 1146 x 1600 8,6 8 2 38.253,00

Comp R1/CVP-C 1 1200 x 800 x 180 /1610 x 1346 x 1600 9,3 8 2 48.663,00

Comp R1/CVP-D 1 1200 x 1200 x 180 / 1610 x 1746 x 1600 15,5 16 4 69.462,00

Comp R1/L-B 1 1200 x 600 x 180 / 1610 x 1146 x 1600 10,1 8 2 39.251,00

Comp R1/L-C 1 1200 x 800 x 180 /1610 x 1346 x 1600 10,8 8 2 49.861,00

Comp R1/L-D 1 1200 x 1200 x 180 / 1610 x 1746 x 1600 17 16 4 611.011,00

Comp R2/CV-B 2 1200 x 600 x 180 / 1610 x 1146 x 1850 17,2 16 4 613.372,00

Comp R2/CV-C 2 1200 x 800 x 180 /1610 x 1346 x 1850 18,6 16 4 814.135,00

Comp R2/CV-D 2 1200 x 1200 x 180 / 1610 x 1746 x 1850 31 32 8 1215.651,00

Alimentaci—n est‡ndar: 400V/3N/50-60 Hz.
* Las dimensiones interiores ser‡n s—lo las interiores de una c‡mara. Las dimensiones exteriores ser‡n las totales de la composici—n.

Detalle del plano de cocci—n

refrectario y de las

resistencias blindadas

COMP R1/CV COMP R1/CVP

COMP R1/L COMP R2/CV
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COMP R2/CVP COMP R2/L

COMP R3/CV COMP R3/CVP

� Horno elŽctrico modular con

superficie de cocci—n de

material refractario.

� Colores disponibles: Crema.

� R2-R3: Composici—n ÒRialtoÓ

formada por 2 — 3 c‡maras

de cocci—n.

� RHK: Campana.

� RHC/18: C‡mara de cocci—n

con superficie de material

refractario + TEMPORIZADOR.

� RHB: Base o cierre inferior.

� RHCV/95-80-60: Caballete

con ruedas sin gu’as

portabandejas.

� RHCV/95P-80P-60P:

Caballete con ruedas y gu’as

portabandejas.

� RHL/80: C‡mara de

fermentaci—n.

� Dos puertas por C‡mara.

Hornos para pizza de funcionamiento elŽctrico
Gama PROFESIONAL RIALTO HI-TECH

Caracter’sticas generales

Caracter’sticas tŽcnicas

Nœmero Dimensiones Potencia N¼ Pizzas N¼ Pizzas Bandejas Precio

Modelo C‡maras int/ext (mm) (kW) ¿ 28 cm ¿ 50 cm (600x400) (� )

Comp R2/CVP-B 2 1200 x 600 x 180 / 1610 x 1146 x 1850 17,2 16 4 613.869,00

Comp R2/CVP-C 2 1200 x 800 x 180 / 1610 x 1346 x 1850 18,6 16 4 814.630,00

Comp R2/CVP-D 2 1200 x 1200 x 180 / 1610 x 1746 x 1850 31 32 8 1216.146,00

Comp R2/L-B 2 1200 x 600 x 180 / 1610 x 1146 x 1850 18,7 16 4 614.866,00

Comp R2/L-C 2 1200 x 800 x 180 / 1610 x 1346 x 1850 20,1 16 4 815.829,00

Comp R2/L-D 2 1200 x 1200 x 180 / 1610 x 1746 x 1850 32,5 32 8 1217.613,00

Comp R3/CV-B 3 1200 x 600 x 180 / 1610 x 1146 x 2050 25,8 24 6 918.988,00

Comp R3/CV-C 3 1200 x 800 x 180 / 1610 x 1346 x 2050 27,9 24 6 1220.101,00

Comp R3/CV-D 3 1200 x 1200 x 180 / 1610 x 1746 x 2050 46,5 48 12 1822.334,00

Comp R3/CVP-B 3 1200 x 600 x 180 / 1610 x 1146 x 2050 25,8 24 6 919.485,00

Comp R3/CVP-C 3 1200 x 800 x 180 / 1610 x 1346 x 2050 27,9 24 6 1220.598,00

Comp R3/CVP-D 3 1200 x 1200 x 180 / 1610 x 1746 x 2050 46,5 48 12 1822.750,00

Alimentaci—n est‡ndar: 400V/3N/50-60 Hz.
* Las dimensiones interiores ser‡n s—lo las interiores de una c‡mara. Las dimensiones exteriores ser‡n las totales de la composici—n.

Composici—n R2/L-B con

armario fermentaci—n
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� Horno elŽctrico modular con

c‡mara de cocci—n

completamente de material

refractario.

� A1-A2: Composici—n

ÒAmalfiÓ formada por 1 — 2

c‡maras de cocci—n.

� AHK: Campana.

� AHC/18: C‡mara de cocci—n

con superficie de material

refractario + TEMPORIZADOR.

� AHB: Base o cierre inferior.

� AHCV/95-80-60: Caballete

con ruedas sin gu’as

portabandejas.

� AHCV/95P-80P-60P:

Caballete con ruedas y gu’as

portabandejas.

� AHL/80: C‡mara de

fermentaci—n.

Hornos para pizza de funcionamiento elŽctrico
Gama PROFESIONAL AMALFI HI-TECH

Caracter’sticas generales

Caracter’sticas tŽcnicas

Nœmero Dimensiones Potencia N¼ Pizzas N¼ Pizzas Bandejas Precio

Modelo C‡maras int/ext (mm) (kW) ¿ 28 cm ¿ 50 cm (600x400) (� )

Comp A1/CV-A 1 650 x 950 x 180 / 1020 x 1518 x 1600 7,1 6 1 27.772,00

Comp A1/CV-B 1 950 x 650 x 180 / 1320 x 1218 x 1600 7,1 6 1 28.023,00

Comp A1/CV-C 1 950 x 950 x 180 / 1320 x 1518 x 1600 9,6 9 2 48.315,00

Comp A1/CVP-A 1 650 x 950 x 180 / 1020 x 1518 x 1600 7,1 6 1 28.268,00

Comp A1/CVP-B 1 950 x 650 x 180 / 1320 x 1218 x 1600 7,1 6 1 28.569,00

Comp A1/CVP-C 1 950 x 950 x 180 / 1320 x 1518 x 1600 9,6 9 2 48.861,00

Comp A1/L-A 1 650 x 950 x 180 / 1020 x 1518 x 1600 8,6 6 1 2 9.432,00

Comp A1/L-B 1 950 x 650 x 180 / 1320 x 1218 x 1600 8,6 6 1 2 9.641,00

Comp A1/L-C 1 950 x 950 x 180 / 1320 x 1518 x 1600 11,1 9 2 410.032,00

Comp A2/CV-A 2 650 x 950 x 180 / 1020 x 1518 x 1850 14,2 12 2 413.274,00

Comp A2/CV-B 2 950 x 650 x 180 / 1320 x 1218 x 1850 14,2 12 2 413.680,00

Comp A2/CV-C 2 950 x 950 x 180 / 1320 x 1518 x 1850 19,2 18 4 814.209,00

Alimentaci—n est‡ndar: 400V/3N/50-60 Hz.
* Las dimensiones interiores ser‡n s—lo las interiores de una c‡mara. Las dimensiones exteriores ser‡n las totales de la composici—n.

Detalle de las resistencias

en espiral insertadas en el

plano de cocci—n

COMP A1/CV COMP A1/CVP

COMP A1/L

COMP A2/CV
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COMP A2/CVP COMP A2/L

COMP A3/CV COMP A3/CVP

� Horno elŽctrico modular 

con c‡mara de cocci—n

completamente de material

refractario.

� Colores disponibles: Azul,

amarillo, blanco, negro,

marr—n, crema.

� A2-A3: Composici—n

ÒAmalfiÓ formada por 

2 — 3 c‡maras de cocci—n.

� AHK: Campana.

� AHC/18: C‡mara de cocci—n

con superficie de material

refractario + TEMPORIZADOR.

� AHB: Base o cierre inferior.

� AHCV/95-80-60: Caballete

con ruedas sin gu’as

portabandejas.

� AHCV/95P-80P-60P:

Caballete con ruedas y gu’as

portabandejas.

� AHL/80: C‡mara de

fermentaci—n.

Hornos para pizza de funcionamiento elŽctrico
Gama PROFESIONAL AMALFI HI-TECH

Caracter’sticas generales

Caracter’sticas tŽcnicas

Nœmero Dimensiones Potencia N¼ Pizzas N¼ Pizzas Bandejas Precio

Modelo C‡maras int/ext (mm) (kW) ¿ 28 cm ¿ 50 cm (600x400) (� )

Comp A2/CVP-A 2 650 x 950 x 180 / 1020 x 1518 x 1850 14,2 12 2 413.820,00

Comp A2/CVP-B 2 950 x 650 x 180 /1320 x 1218 x 1850 14,2 12 2 414.226,00

Comp A2/CVP-C 2 950 x 950 x 180 / 1320 x 1518 x 1850 19,2 18 4 814.755,00

Comp A2/L-A 2 650 x 950 x 180 / 1020 x 1518 x 1850 15,7 12 2 414.933,00

Comp A2/L-B 2 950 x 650 x 180 /1320 x 1218 x 1850 15,7 12 2 415.298,00

Comp A2/L-C 2 950 x 950 x 180 / 1320 x 1518 x 1850 20,7 18 4 815.926,00

Comp A3/CV-A 3 650 x 950 x 180 / 1020 x 1518 x 2050 21,3 18 3 618.775,00

Comp A3/CV-B 3 950 x 650 x 180 /1320 x 1218 x 2050 21,3 18 3 619.337,00

Comp A3/CV-C 3 950 x 950 x 180 / 1320 x 1518 x 2050 28,8 27 6 1220.101,00

Comp A3/CVP-A 3 650 x 950 x 180 / 1020 x 1518 x 2050 21,3 18 3 619.321,00

Comp A3/CVP-B 3 950 x 650 x 180 /1320 x 1218 x 2050 21,3 18 3 619.883,00

Comp A3/CVP-C 3 950 x 950 x 180 / 1320 x 1518 x 2050 28,8 27 6 1220.647,00

Alimentaci—n est‡ndar: 400V/3N/50-60 Hz.
* Las dimensiones interiores ser‡n s—lo las interiores de una c‡mara. Las dimensiones exteriores ser‡n las totales de la composici—n.

Composici—n A2/L-A con

armario fermentaci—n
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� Horno a gas con superficie

de cocci—n de material

refractario.

� P1-P2: Composici—n formada

por 1 — 2 c‡maras de

cocci—n.

� Colores disponibles:

Negro,marr—n.

� P110 G C: Campana, horno

con una c‡mara de cocci—n y

base o cierre inferior.

� P110 G C/2: Campana, horno

con dos c‡maras de cocci—n

y base o cierre inferior.

� P110 CV/95-80: Con

caballete sin gu’as

portabandejas con ruedas.

� P110 CV/95P-80P: Con

caballete con ruedas y gu’as

portabandejas.

� P110L/80: Con c‡mara de

fermentaci—n con ruedas.

Hornos para pizza de funcionamiento a gas
Gama PROFESIONAL P110 GAS HI-TECH

Caracter’sticas generales

Caracter’sticas tŽcnicas

Nœmero Dimensiones Potencia N¼ Pizzas N¼ Pizzas Bandejas Precio

Modelo C‡maras int/ext (mm) (kW) ¿ 28 cm ¿ 50 cm (600x400) (� )

Comp P1/CV-A 1 1100 x 740 x 180 / 1470 x 1248 x 1590 18000 8 2 26.700,00

Comp P1/CV-B 1 1100 x 1110 x 180 / 1470 x 1647 x 1590 24950 12 4 47.727,00

Comp P1/CVP-A 1 1100 x 740 x 180 / 1470 x 1248 x 1590 18000 8 2 27.197,00

Comp P1/CVP-B 1 1100 x 1110 x 180 / 1470 x 1647 x 1590 24950 12 4 48.224,00

Comp P1/L-A 1 1100 x 740 x 180 / 1470 x 1248 x 1590 18000 8 2 28.301,00

Comp P1/L-B 1 1100 x 1110 x 180 / 1470 x 1647 x 1590 24950 12 4 49.561,00

Comp P2/CV-A 2 1100 x 740 x 180 / 1470 x 1248 x 1930 36000 16 4 411.909,00

Comp P2/CV-B 2 1100 x 1110 x 180 / 1472 x 1647 x 2019 49900 24 8 813.911,00

Alimentaci—n est‡ndar: 230V/I/50-60 Hz.
* Las dimensiones interiores ser‡n s—lo las interiores de una c‡mara. Las dimensiones exteriores ser‡n las totales de la composici—n.

Detalle del quemador de dos rampas

acopladas

COMP P1/CV COMP P1/L

COMP P1/CVP
COMP P2/CV
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� Horno a gas con superficie

de cocci—n de material

refractario.

� P2-P3:Composici—n formada

por 2 — 3 c‡maras de

cocci—n.

� Colores disponibles:

Negro,marr—n.

� P110 G C/2: Campana, horno

con dos c‡maras de cocci—n

y base o cierre inferior.

� P110 G C/3:Campana, horno

con tres c‡maras de cocci—n

y base o cierre inferior.

� P110 CV/80-40: Caballete

con ruedas sin gu’as

portabandejas.

� P110 CV/80P-40P: Caballete

con ruedas y gu’as

portabandejas.

� P110L/80: C‡mara de

fermentaci—n.

Hornos para pizza de funcionamiento a gas
Gama P110 GAS HI-TECH

Caracter’sticas generales

Caracter’sticas tŽcnicas

Nœmero Dimensiones Potencia N¼ Pizzas N¼ Pizzas Bandejas Precio

Modelo C‡maras int/ext (mm) (kW) ¿ 28 cm ¿ 50 cm (600x400) (� )

Comp P2/CVP-A 2 1100 x 740 x 180 / 1470 x 1248 x 1930 36000 16 4 412.404,00

Comp P2/CVP-B 2 1100 x 1110 x 180 / 1472 x 1647 x 2019 49900 24 8 814.408,00

Comp P2/L-A 2 1100 x 740 x 180 / 1470 x 1248 x 1930 36000 16 4 413.508,00

Comp P2/L-B 2 1100 x 1110 x 180 / 1472 x 1647 x 2019 49900 24 8 815.745,00

Comp P3/CV-A 3 1100 x 740 x 180 / 1470 x 1248 x 2019 54000 24 6 617.120,00

Comp P3/CV-B 3 1100 x 1110 x 180 / 1472 x 1647 x 2019 74850 36 12 1220.094,00

Comp P3/CVP-A 3 1100 x 740 x 180 / 1470 x 1248 x 2019 54000 24 6 617.616,00

Comp P3/CVP-B 3 1100 x 1110 x 180 / 1472 x 1647 x 2019 74850 36 12 1220.591,00

Alimentaci—n est‡ndar: 230V/I/50-60 Hz.
* Las dimensiones interiores ser‡n s—lo las interiores de una c‡mara. Las dimensiones exteriores ser‡n las totales de la composici—n.

Composici—n P2/L-A con

armario fermentaci—n

COMP P2/CVP
COMP P3/CV

COMP P2/L
COMP P3/CVP
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� Horno elŽctrico modular con

superficie de cocci—n de

chapa almohadillada.

� MHK: Campana.

� MHC/18-30 Pas: C‡mara de

cocci—n con superficie de

chapa almohadillada +

temporizador.

� MHB: Base o cierre inferior.

� MHL/80-60 : Con c‡mara de

fermentaci—n.

� Dimensiones interiores de

c‡mara de cocci—n de

terminaci—n A inferiores a

terminaci—n C.

Hornos para pasteler’a de funcionamiento elŽctrico
Gama PROFESIONAL MODULO HI-TECH

Caracter’sticas generales

Caracter’sticas tŽcnicas

Nœmero Dimensiones Potencia Bandejas Precio

Modelo C‡maras int/ext (mm) (kW) (600x400) (� )

Comp M1/L-A 1 600 x 800 x 180 / 970 x 1408 x 1570 7,5 2 6.822,00

Comp M1/L-C 1 800 x 1200 x 180 / 1170 x 1808 x 1570 10 4 7.715,00

Comp M1A/L-A 1 600 x 800 x 300 / 970 x 1408 x 1690 7,5 2 6.963,00

Comp M1A/L-C 1 800 x 1200 x 300 / 1170 x 1808 x 1690 10 4 7.797,00

Comp M2/L-A 2 600 x 800 x 180 / 970 x 1408 x 1790 13,5 4 10.548,00

Comp M2/L-C 2 800 x 1200 x 180 / 1170 x 1808 x 1790 18,5 8 11.876,00

Comp M2A/L-A 2 600 x 800 x 300 / 970 x 1408 x 2030 13,5 4 10.831,00

Comp M2A/L-C 2 800 x 1200 x 300 / 1170 x 1808 x 2030 18,5 8 12.040,00

Alimentaci—n est‡ndar: 400V/3N/50-60 Hz.
* Las dimensiones interiores ser‡n s—lo las interiores de una c‡mara. Las dimensiones exteriores ser‡n las totales de la composici—n.

Detalle del plano de cocci—n

con las resistencias blindadas

COMP M1/L
COMP M1A/L

COMP M2/L
COMP M2A/L
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� Horno elŽctrico modular con

superficie de cocci—n de

chapa almohadillada.

� Colores disponibles: Azul,

amarillo, blanco, negro,

marr—n, crema.

� MHK: Campana.

� MHC/18-30 Pas: C‡mara de

cocci—n con superficie de

chapa almohadillada +

temporizador

� MHB: Base o cierre inferior.

� MHL/80-60: Con c‡mara de

fermentaci—n.

� Dimensiones interiores de

c‡mara de cocci—n de

terminaci—n A inferiores a

terminaci—n C.

Hornos para pasteler’a de funcionamiento elŽctrico
Gama PROFESIONAL MODULO HI-TECH

Caracter’sticas generales

Caracter’sticas tŽcnicas

Nœmero Dimensiones Potencia Bandejas Precio

Modelo C‡maras int/ext (mm) (kW) (600x400) (� )

Comp M11A/L-A 2 600 x 800 x (1 de 180 + 1 de 300) / 970 x 1408 x 1910 13,5 410.690,00

Comp M11A/L-C 2 800 x 1200 x (1 de 180 + 1 de 300) / 1170 x 1808 x 1910 18,5 811.958,00

Comp M3/L-A 3 600 x 800 x 180 / 970 x 1408 x 1960 19,5 6 14.154,00

Comp M3/L-C 3 800 x 1200 x 180 / 1170 x 1808 x 1960 27 12 15.898,00

Comp M21A/L-A 3 600 x 800 x (2 de 180 + 1 de 300) / 970 x 1408 x 2080 19,5 614.295,00

Comp M21A/L-C 3 800 x 1200 x (2 de 180 + 1 de 300) / 1170 x 1808 x 2080 27 1215.980,00

Alimentaci—n est‡ndar: 400V/3N/50-60 Hz.
* Las dimensiones interiores ser‡n s—lo las interiores de una c‡mara. Las dimensiones exteriores ser‡n las totales de la composici—n.

Composici—n M2/L-A con

armario fermentaci—n

COMP M11A/L COMP M3/L
COMP M21A/L
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� Horno elŽctrico modular con

superficie de cocci—n de

chapa almohadillada.

� R1-R2: Composici—n ÒRialtoÓ

formada por 1 — 2 c‡maras

de cocci—n.

� RHK: Campana.

� RHC/18-30 Pas: C‡mara de

cocci—n con superficie de

chapa almohadillada +

TEMPORIZADOR.

� RHB: Base o cierre inferior.

� RHL/80: C‡mara de

fermentaci—n.

� Dos puertas por C‡mara.

Hornos para pasteler’a de funcionamiento elŽctrico
Gama PROFESIONAL RIALTO HI-TECH

Caracter’sticas generales

Caracter’sticas tŽcnicas

Nœmero Dimensiones Potencia Bandejas Precio

Modelo C‡maras int/ext (mm) (kW) (600x400) (� )

Comp R1/L-B 1 1200 x 600 x 180 / 1610 x 1146 x 1600 10,1 3 9.129,00

Comp R1/L-C 1 1200 x 800 x 180 / 1610 x 1346 x 1600 10,8 4 9.701,00

Comp R1/L-D 1 1200 x 1200 x 180 / 1610 x 1746 x 1600 13 6 10.784,00

Comp R1A/L-B 1 1200 x 600 x 300 / 1610 x 1146 x 1720 10,1 3 9.283,00

Comp R1A/L-C 1 1200 x 800 x 300 / 1610 x 1346 x 1720 10,8 4 9.872,00

Comp R1A/L-D 1 1200 x 1200 x 300 / 1610 x 1746 x 1720 13 6 11.065,00

Comp R2/L-B 2 1200 x 600 x 180 / 1610 x 1146 x 1850 18,7 6 14.623,00

Comp R2/L-C 2 1200 x 800 x 180 / 1610 x 1346 x 1850 20,1 8 15.507,00

Comp R2/L-D 2 1200 x 1200 x 180 / 1610 x 1746 x 1850 24,5 12 17.243,00

Alimentaci—n est‡ndar: 400V/3N/50-60 Hz.
* Las dimensiones interiores ser‡n s—lo las interiores de una c‡mara. Las dimensiones exteriores ser‡n las totales de la composici—n.

Detalle del plano de cocci—n

con las resistencias blindadas

COMP R1/L COMP R1A/L COMP R2/L
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� Horno elŽctrico modular con

superficie de cocci—n de

chapa almohadillada.

� Colores disponibles: Crema.

� RHK: Campana.

� Dos puertas por C‡mara.

� RHC/18-30 Pas: C‡mara de

cocci—n con superficie de

chapa almohadillada +

TEMPORIZADOR.

� RHB:Base o cierre inferior.

� RHL/80: C‡mara de

fermentaci—n.

Hornos para pasteler’a de funcionamiento elŽctrico
Gama PROFESIONAL RIALTO HI-TECH

Caracter’sticas generales

Caracter’sticas tŽcnicas

Nœmero Dimensiones Potencia Bandejas Precio

Modelo C‡maras int/ext (mm) (kW) (600x400) (� )

Comp R2A/L-B 2 1200 x 600 x 300 / 1610 x 1146 x 2090 18,7 6 14.931,00

Comp R2A/L-C 2 1200 x 800 x 300 / 1610 x 1346 x 2090 20,1 8 15.849,00

Comp R2A/L-D 2 1200 x 1200 x 300 / 1610 x 1746 x 2090 24,5 1217.805,00

Comp R11A/L-B 2 1200 x 600 x (1 de 180 + 1 de 300) / 1610 x 1146 x 1970 18,7 614.777,00

Comp R11A/L-C 2 1200 x 800 x (1 de 180 + 1 de 300) / 1610 x 1346 x 1970 20,1 815.678,00

Comp R11A/L-D 2 1200 x 1200 x (1 de 180 + 1 de 300) / 1610 x 1746 x 1970 24,5 1217.523,00

Alimentaci—n est‡ndar: 400V/3N/50-60 Hz.
* Las dimensiones interiores ser‡n s—lo las interiores de una c‡mara. Las dimensiones exteriores ser‡n las totales de la composici—n.

Composici—n R2/L-B con

armario fermentaci—n

COMP R2A/L COMP R11A/L
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� Horno de cinta elŽctrico

modular.

� T1-T2-T3: Composici—n

formada por 1, 2 — 3

c‡maras de cocci—n.

� T75E/T97E: C‡mara de

cocci—n a control

electr—nico.

� T75/T97 CV/60-15: Patas de

soporte con ruedas.

� Cuadro electr—nico extra’ble

para un f‡cil

mantenimiento.

� Cinta transportadora en

acero inox.

� Regulaci—n de las

temperaturas

superior e inferior

independientes,

con lectura de las

mismas.

� Temperatura m‡xima: 350¼C.

� Display gr‡fico de cristal

l’quido retroiluminado.

Hornos para pizza a cinta de funcionamiento elŽctrico
Gama CONVEYOR T75E / T97E

Caracter’sticas generales

Caracter’sticas tŽcnicas

Nœmero Dimensiones Potencia N¼ Pizzas N¼ Pizzas/h Precio

Modelo C‡maras int/ext (mm) (kW) ¿ 33 cm ¿ 50 cm (� )

Comp T1/CV T75E 1 910 x 500 x 80 / 1774 x 1261 x 1158 13,8 40 2513.147,00

Comp T1/CV T97E 1 1116 x 750 x 80 / 2024 x 1511 x 1158 21,5 80 3514.742,00

Comp T2/CV T75E 2 910 x 500 x 80 / 1774 x 1261 x 1720 27,6 80 5025.599,00

Comp T2/CV T97E 2 1116 x 750 x 80 / 2024 x 1511 x 1718 43 160 7028.790,00

Comp T3/CV T75E 3 910 x 500 x 80 / 1774 x 1261 x 1816 41,4 120 7537.702,00

Comp T3/CV T97E 3 1116 x 750 x 80 / 2024 x 1511 x 1816 64,5 240 10542.489,00

Alimentaci—n est‡ndar: 400V/3N/50-60 Hz.
* Las dimensiones interiores ser‡n s—lo las interiores de una c‡mara. Las dimensiones exteriores ser‡n las totales de la composici—n.
Ver accesorios p‡gina 226

Horno a cinta T97 E

COMP T1/CV COMP T2/CV COMP T3/CV
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� Horno de cinta elŽctrico

modular.

� T1-T2-T3: Composici—n

formada por 1, 2 — 3

c‡maras de cocci—n.

� T75G/T97G: C‡mara de

cocci—n a control

electr—nico.

� T75/T97 CV/60-15: Patas de

soporte con ruedas.

� Cuadro electr—nico extra’ble

para un f‡cil

mantenimiento.

� Cinta transportadora en

acero inox.

� Regulaci—n de las

temperaturas

superior e inferior

independientes,

con lectura de las

mismas.

� Temperatura m‡xima: 350¼C.

� Display gr‡fico de cristal

l’quido retroiluminado.

Hornos para pizza a cinta de funcionamiento a gas
Gama CONVEYOR T75G / T97G

Caracter’sticas generales

Caracter’sticas tŽcnicas

Nœmero Dimensiones Potencia N¼ Pizzas N¼ Pizzas/h Precio

Modelo C‡maras int/ext (mm) (kW) ¿ 33 cm ¿ 50 cm (� )

Comp T1/CV T75G 1 910 x 500 x 80 / 1774 x 1353 x 1158 17 40 2515.637,00

Comp T1/CV T97G 1 1116 x 750 x 80 / 2024 x 1597 x 1158 28 80 3517.553,00

Comp T2/CV T75G 2 910 x 500 x 80 / 1774 x 1353 x 1720 34 80 5030.581,00

Comp T2/CV T97G 2 1116 x 750 x 80 / 2024 x 1597 x 1718 56 160 7034.412,00

Comp T3/CV T75G 3 910 x 500 x 80 / 1774 x 1353 x 1823 51 120 7545.176,00

Comp T3/CV T97G 3 1116 x 750 x 80 / 2024 x 1597 x 1823 84 240 10550.923,00

Alimentaci—n est‡ndar: 230V/I/50-60 Hz.
* Las dimensiones interiores ser‡n s—lo las interiores de una c‡mara. Las dimensiones exteriores ser‡n las totales de la composici—n.
Ver accesorios p‡gina 226

Horno a cinta T97 G

COMP T1/CV COMP T2/CV COMP T3/CV
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� Horno elŽctrico modular con

superficie de cocci—n de

material refractario.

� SD1-SD2-SD3: Composici—n

formada por 1, 2 — 3

c‡maras de cocci—n.

� SDKX: Campana con

canalizaci—n y motor por

aspiraci—n vapor.

� SD60E: C‡mara de cocci—n

con control electr—nico, con

descarga lateral autom‡tica.

� SDCV/100-80: Caballete con

ruedas.

� Cocci—n tradicional sobre

piedra refractaria.

� La altura interna reducida 

(10 cm) disminuye los

tiempos de cocci—n y

consumos energŽticos.

� Puerta lateral de salida

pizza con apertura

autom‡tica.

� El horno SD60E es

modular, puede

remontarse, adem‡s bajo

pedido puede

suministrarse con salida

autom‡tica por la

izquierda.

Hornos para pizza elŽctricos con expulsi—n lateral autom‡tico
Gama SLIDING DECK SD60E

Caracter’sticas generales

Caracter’sticas tŽcnicas

Nœmero Dimensiones Potencia N¼ Pizzas N¼ Pizzas/h Bandejas Precio

Modelo C‡maras int/ext (mm) (kW) ¿ 33 cm ¿ 50 cm (450x450) (� )

Comp SD1/CV SD60E 1 580 x 560 x 100 / 1610 x 1322 x 1450 3,9 1 1 110.973,00

Comp SD2/CV SD60E 2 580 x 560 x 100 / 1610 x 1322 x 1750 7,8 2 2 218.013,00

Comp SD3/CV SD60E 3 580 x 560 x 100 / 1610 x 1322 x 2050 11,7 3 3 325.053,00

Alimentaci—n est‡ndar: 400V/3N/50-60 Hz.
* Las dimensiones interiores ser‡n s—lo las interiores de una c‡mara. Las dimensiones exteriores ser‡n las totales de la composici—n.
Ver accesorios p‡gina 226.

Mod. SD 60 E (Comp. SD2/CV)

COMP SD1/CV COMP SD2/CV COMP SD3/CV
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- R08G

� Horno a convecci—n rotativo

con equipo de vapor

modular.

� R08G: Horno a gas con un

carro para 8 bandejas de 60

x 40 cm.

� MHL/60 : C‡mara de

fermentaci—n con ruedas.

� MHC/18 Pas: C‡mara de

cocci—n con superficie de

chapa almohadillada +

TEMPORIZADOR.

� MHB: Base o cierre inferior.

� R08 CV/30: Caballete con

ruedas sin gu’as

portabandejas.

- R14G

� R14G/14: Horno a gas con

un carro para 14 bandejas

de 60 x 40 cm.

� R14G/18: Horno a gas con

un carro para 18 bandejas

de 60 x 40 cm.

Horno a convecci—n rotativo a gas
Gama ROTOR R08G y R14G

Caracter’sticas generales

COMP G1/L COMP G1/M R08G

R14G/14 R14G/18

R14G/14

Caracter’sticas tŽcnicas

Dimensiones Capacidad Producci—n Potencia Precio

Modelo ext (mm) (600x400) (bandeja/hora) (kcal) (� )

Comp G1/L 970 x 1414 x 2097 8 64 14620 17.338,00

Comp G1/M 970 x 1414 x 2097 8 64 14620 20.712,00

R14G/14 1121 x 1761 x 2633 14 112 34400 21.310,00

R14G/18 1121 x 1761 x 2633 18 144 34400 21.352,00

Alimentaci—n est‡ndar: 230V/I/50-60 Hz.
* Las dimensiones interiores ser‡n s—lo las interiores de una c‡mara. Las dimensiones exteriores ser‡n las totales de la composici—n.
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Modelo Horno Compatible Dimensiones Precio (� )

Caballete sin portabandejas

S60.60 / h 60 Pizzy Duo 60.60. 850 x 840 x 600 340,00

S60.60 / h 90 Pizzy Mono 60.60 850 x 840 x 900 340,00

S65.105 / h 60 Pizzy Duo 65.105 970 x 1180 x 600 380,00

S65.105 / h 90 Pizzy Mono 65.105 970 x 1180 x 900 380,00

S105.65 / h 60 Pizzy Duo 105.65 1180 x 970 x 600 380,00

S105.65 / h 90 Pizzy Mono 105.65 1180 x 970 x 900 380,00

S105.105 / h 60 Pizzy Duo 105.105 1320 x 1290 x 600 524,00

S105.105 / h 90 Pizzy Mono 105.105 1320 x 1290 x 900 524,00

Caballete con ruedas y gu’as portabandejas

S-PT 60.60 / h 70 Pizzy Duo 60.60 850 x 840 x 700 857,00

S-PT 60.60 / h 100 Pizzy Mono 60.60 850 x 840 x 1000 857,00

S-PT 65.105 / h 70 Pizzy Duo 65.105 970 x 1180 x 700 857,00

S-PT 65.105 / h 100 Pizzy Mono 65.105 970 x 1180 x 1000 857,00

S-PT 105.65 / h 70 Pizzy Duo 105.65 1180 x 970 x 700 857,00

S-PT 105.65 / h 100 Pizzy Mono 105.65 1180 x 970 x 1000 857,00

S-PT 105.105 / h 70 Pizzy Duo 105.105 1320 x 1290 x 700 924,00

S-PT 105.105 / h 100 Pizzy Mono 105.105 1320 x 1290 x 1000 924,00

C‡mara de fermentaci—n

L 60.60 / h 70 Pizzy Duo 60.60 850 x 840 x 700 1.556,00

L 60.60 / h 100 Pizzy Mono 60.60 850 x 840 x 1000 1.685,00

L 65.105 / h 100 Pizzy Duo / Mono 65.105 970 x 1180 x 1000 1.911,00

L 105.65 / h 100 Pizzy Duo / Mono 105.65 1180 x 970 x 1000 1.911,00

L 105.105 / h 100 Pizzy Duo / Mono 105.105 1320 x 1290 x 1000 2.141,00

Accesorios
Gama GRAIN

Modelo Precio (� )

Accesorios generales Pizzy

Kit 4 ruedas 169,00

Dos gu’as portabandejas 100,00

Kit sobreposici—n hornos 60,00

Accesorios prensas

Mando de pedal para FLATTY 30-40-40P 93,00

Caballete h 80 cm. para PRESSY 33-45 983,00
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Accesorios
Gama GRAIN

Modelo Precio (� )

Accesorios DESKY

DESKY 160/RK 1.576,00

Kit vitrina refrigerada con protecci—n de vidrio 

1600 x 380 x 430 mm.

DESKY 200/RK 1.805,00

Kit vitrina refrigerada con protecci—n de vidrio

2000 x 380 x 430 mm.

DESKY RK-160 269,00

Contenedores + tapa de acero inox AISI 304 para DESKY 160/RK

DESKY RK-200 352,00

Contenedores + tapa de acero inox AISI 304 para DESKY 200/RK

GDpara 160/2, 200/3, 200/2C. 12,00

Dos gu’as por banco de pizza.

DESKY GR SX 93,00

Grupo a la izquierda.

KV 1/2: Contenedor + tapa de acero inox AISI 304 58,00

KV 1/3: Contenedor + tapa de acero inox AISI 304 53,00

KV 1/4: Contenedor + tapa de acero inox AISI 304 47,00

Contenedor de polietileno para bolas de masa 60 x 40 cm.

h 7 cm. 15,00

h 10 cm. 18,00

h 13 cm. 18,00
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Accesorios
Gama PROFESIONAL

Modelo Precio (� )

Accesorios MODULO HI-TECH
Campana
MHK A 537,00
MHK C 606,00
C‡mara de cocci—n con superficie de material refractario + TEMPORIZADOR
MHC/18 A 3.787,00
MHC/18 C 4.233,00
C‡mara de cocci—n con superficie de chapa almohadillada + TEMPORIZADOR
MHC/18 Pas A 3.728,00
MHC/18 Pas C 4.161,00
C‡mara de cocci—n con superficie de chapa almohadillada + TEMPORIZADOR
MHC/30 Pas A 3.869,00
MHC/30 Pas C 4.244,00
Base o cierre inferior
MHB A 519,00
MHB C 596,00
Caballete con ruedas sin gu’as portabandejas.
MHCV 40-60-80-95 / A 832,00
MHCV 40-60-80-95 / C 832,00
Caballete con ruedas y gu’as portabandejas.
MHCV 60P-80P-95P / A 1.328,00
MHCV 60P-80P-95P / C 1.328,00
Armario de fermentaci—n con ruedas
MHL 60* A 1.919,00
MHL 60* C 2.213,00
MHL 80 A 2.040,00
MHL 80 C 2.353,00
Humidificador para horno de pasteler’a 1.208,00
Accesorios RIALTO HI-TECH
Campana
RHK B 651,00
RHK C 685,00
RHK D 727,00
C‡mara de cocci—n con superficie de material refractario + TEMPORIZADOR
RHC/18 B 5.616,00
RHC/18 C 5.968,00
RHC/18 D 6.685,00
C‡mara de cocci—n con superficie de chapa almohadillada + TEMPORIZADOR
RHC/18 Pas B 5.494,00
RHC/18 Pas C 5.807,00
RHC/18 Pas D 6.459,00
C‡mara de cocci—n con superficie de chapa almohadillada + TEMPORIZADOR
RHC/30 Pas B 5.647,00
RHC/30 Pas C 5.978,00
RHC/30 Pas D 6.739,00
Base o cierre inferior
RHB B 596,00
RHB C 618,00
RHB D 658,00
Caballete con ruedas sin gu’as portabandejas.
RHCV 40-60-80-95 / B 896,00
RHCV 40-60-80-95 / C 896,00
RHCV 40-60-80-95 / D 896,00
Caballete con ruedas y gu’as portabandejas.
RHCV 60P-80P-95P / B 1.393,00
RHCV 60P-80P-95P / C 1.393,00
RHCV 60P-80P-95P / D 1.393,00
Armario de fermentaci—n con ruedas
RHL 80 B 2.390,00
RHL 80 C 2.590,00
RHL 80 D 2.941,00
Humidificador para horno de pasteler’a 1.208,00
* Modelo bajo pedido/entrega 45/60 d’as
Para saber que accesorio corresponde a cada composici—n, ver esquemas en las p‡ginas: 206 a 210 y 214 a 217.

12 MORETTI 2008 nou  3/6/08  13:23  P‡gina 224



������������	
�

���

Accesorios
Gama PROFESIONAL

Modelo Precio (� )

Accesorios AMALFI HI-TECH

Campana

AHK A 685,00

AHK B 695,00

AHK C 722,00

C‡mara de cocci—n con superficie de material refractario + TEMPORIZADOR

AHC/18 A 5.501,00

AHC/18 B 5.658,00

AHC/18 C 5.894,00

Base o cierre inferior

AHB A 651,00

AHB B 665,00

AHB C 695,00

Caballete con ruedas sin gu’as portabandejas.

AHCV 40-60-80-95 / A 936,00

AHCV 40-60-80-95 / B 1.005,00

AHCV 40-60-80-95 / C 1.005,00

Caballete con ruedas y gu’as portabandejas.

AHCV 60P-80P-95P / A 1.482,00

AHCV 60P-80P-95P / B 1.551,00

AHCV 60P-80P-95P / C 1.551,00

Armario de fermentaci—n con ruedas

AHL 80 A 2.596,00

AHL 80 B 2.623,00

AHL 80 C 2.722,00

Accesorios P110 GAS HI-TECH

Horno con una c‡mara de cocci—n con superficie de material refractario

P 110 GC / A 6.110,00

P 110 GC /B 7.137,00

Horno con dos c‡maras de cocci—n con superficie de material refractario

P 110 GC/2-A 11.318,00

P 110 GC/2- B 13.320,00

Horno con tres c‡maras de cocci—n con superficie de material refractario

P 110 GC/3-A 16.528,00

P 110 GC/3-B 19.504,00

Caballete con ruedas sin gu’as portabandejas.

P 110 CV/40-80-95 / A 591,00

P 110 CV/40-80-95 / B 591,00

Caballete con ruedas y gu’as portabandejas.

P 110 CV/40P-80P-95P / A 1.088,00

P 110 CV/40P-80P-95P / B 1.088,00

Armario de fermentaci—n con ruedas

P 110 L/60-80 / A 2.192,00

P 110 L/60-80 / B 2.425,00
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Accesorios
Gama PROFESIONAL

Modelo Precio (� )

Accesorios HORNO A CINTA

C‡mara de cocci—n control electr—nico

T 75 E 12.452,00

T 97 E 14.047,00

C‡mara de cocci—n control electr—nico

T 75 G 14.943,00

T 97 G 16.859,00

Patas de soporte con ruedas

T 75 CV/60 695,00

T 97 CV/60 695,00

Patas de soporte con ruedas

T 75 CV/15 347,00

T 97 CV/15 347,00

Accesorios HORNO CON DESCARGA LATERAL AUTOMçTICA

C‡mara de cocci—n control electr—nico + campana

SD 60 E + SDKX 8.192,00

M—dulo suplementario de cocci—n

SD 60 E 7.040,00

Caballete con ruedas

SDCV 80-100 812,00

Accesorios generales

Pala de aluminio 32 x 32 cm. 43,00

Pala para girar o sacar la pizza del horno ¿ 32 cm. 37,00

Gancho para hacer orificios en la pizza. 25,00

Bandeja 60 x 40 cm. 29,00

Bandeja 60 x 45 cm. 29,00

Bandeja 45 x 45 cm. 27,00

Bandeja estampada 60 x 40 cm. 25,00
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