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Calentador de mezclas Mix 8

� Cuba monobloque en acero.

� Agitador excŽntrico.

� Calentamiento indirecto a

travŽs de glicol.

� Calentamiento hasta 90 ¼C.

Pasteurizadores de cremas y

chocolate

� Calentamiento indirecto a

travŽs de circuito de glicol

intermedio (tipo ba–o

mar’a).

� Sistema electr—nico de

control de ciclos, con 4

programas.

� Grifo de descarga con

lavado independiente.

� Ruedas pivotantes.

� Agitador de acero

completamente

desmontable.

� Funci—n antihielo

autom‡tico.

Caracter’sticas generales

Caracter’sticas tŽcnicas

Modelo Mix 8 Petit Chef LCD W/A Le Chef LCD W/A

Alimentaci—n V./Hz. 230/I/50 400/III/50 400/III/50

Frente mm. 430 550 650

Fondo mm. 560 750 850

Alto mm. 330 1.330 1.330

Potencia Kw. 2,2 4 6,7

Refrigerante Ð R - 404 R - 404

Producci—n Kg. 20/hora 30/ciclo 55/ciclo

Capacidad cuba Kg. 3-8 15/30 30/55

Condensaci—n Ð Agua/Aire Agua/Aire

Peso Kg. 35 190 250

Calentador de mezclas Mix 8
Pasteurizadores de cremas y chocolate
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Lista de Precios

Modelo P.V.

Euros

Mix 8 3.485,00

Petit Chef LCD W 19.480,00

Petit Chef LCD A 20.755,00

Le Chef LCD W 24.085,00

Le Chef LCD A 25.267,00

W: condensaci—n por agua
A: condensaci—n por aire

Calentador de mezclas Mix 8
Pasteurizadores de cremas y chocolate

Accesorios P.V.

Euros

Condensador remoto Le Chef 2.652,00

Condensador remoto Petit Chef 2.076,00

Sonda electr—nica control ciclo 
391,00

chocolate Le Chef y Petit Chef

Mod. Petit Chef Mod. Le Chef Mod. MIX 8
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Pasteurizadores electr—nicos ba–o mar’a

Caracter’sticas generales

� Cuatro teclas de selecci—n

r‡pida:

- Ciclo autom‡tico de alta

pasteurizaci—n (85¡C).

- Ciclo autom‡tico de baja

pasteurizaci—n (65¡C).

- Ciclo autom‡tico de

conservaci—n/maduraci—n

(+4¡C).

- Ciclo semiautom‡tico con

regulaci—n de las

temperaturas y de los

tiempos de pausa.

� Menœ ÒrecetasÓ interactivo

con 16 diferentes programas

para helader’a y pasteler’a:

los ingredientes son

requeridos

autom‡ticameente durante

el ciclo.

� Funci—n Òmodificaci—n

recetasÓ.

� Funci—n Òcreaci—n recetasÓ

para personalizar hasta 30

nuevas recetas.

� C‡lculo autom‡tico de los

tiempos de parada segœn la

temperatura programada

con posibilidad de

regulaci—n hasta 10 horas.

� Tratamiento de mezclas con

calentamiento indirecto con

glicol, que permite

introducir la temperatura de

cocci—n hasta 90¡C sin

alterar las caracter’sticas

organolŽpticas del producto.

� Funci—n antihielo

autom‡tica.

� Cuba monobloque en acero.

� Agitador de acero con

acoplamiento r‡pido,

completamente

desmontable.

� Control de precisi—n de la

temperatura en la cuba a

travŽs de sonda en contacto

directo con el producto.

� Grifo descarga con lavado

independiente, que permite

la limpieza entre ciclos de

mezclas diversas.

Caracter’sticas tŽcnicas

Modelo PEB 30 LCD W/A PEB 60 LCD PEB 2 x 60 LCD PEB 130 LCD

Alimentaci—n V./Hz. 400/III/50 400/III/50 400/III/50 400/III/50

Frente mm. 400 400 800 530

Fondo mm. 850 1.050 1.050 1.050

Alto mm. 1.100 1.100 1.100 1.100

Potencia Kw. 3,5/3,7 7,2 11,6 11,5

Producci—n por ciclo Kg. 30 60 90-110 130

Capacidad cuba Kg. 15-30 20-60 2 x 20-60 40-130

Condensaci—n Agua/Aire Agua Agua Agua

Peso Kg. 130 200 330 240
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Pasteurizadores electr—nicos ba–o mar’a

Lista de Precios

Modelo P.V.

Euros

PEB 30 W LCD 10.650,00

PEB 30 A LCD 11.308,00

PEB 60 W LCD 17.280,00

PEB 60 + 60 W LCD 26.182,00

PEB 130 W LCD 23.119,00

W: condensaci—n por agua
A: condensaci—n por aire

Accesorios P.V.

Euros

Emulsionador PEB 60 y PEB 130 1.295,00

Emulsionador PEB 2 x 60 2.591,00

Para los modelos PEB60, PEB 60+60 y PEB 130 condensados por aire 
consultar precio.
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Tina de maduraci—n

Caracter’sticas generales

� Cuba de monobloque de

acero.

� Agitador autom‡tico en el

centro de la cuba.

� Grifo de lavado.

� Ruedas pivotantes con

sistema de bloqueo.

� Control directo y electr—nico

de la temperatura de la

mezcla.

� Ciclo autom‡tico

conservaci—n a 4¼C.

Caracter’sticas tŽcnicas

Modelo TME 60

Alimentaci—n V./Hz. 230/I/50

Frente mm. 400

Fondo mm. 1050

Alto mm. 1.100

Potencia Kw. 1

Refrigerante R - 404

Capacidad cuba Kg. 20-60

Condensaci—n Aire

Peso Kg. 105
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Tina de maduraci—n

Lista de Precios

Modelo P.V.

Euros

TME 60 A 9.108,00

Mod. TME 60
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Mantecadoras horizontales

Caracter’sticas generales

� Posibilidad de enfriar

mezclas calientes hasta 85 ¡C

(lo que permite combinarlas

con un peque–o calentador

de mezclas tipo MIX 8).

� Control electr—nico para

ciclos autom‡ticos.

� Control electr—nico de la

consistencia del helado.

� Ruedas pivotantes.

� Paneles en acero inoxidable.

� Modelo T5 de sobremesa.

� Agitador de acero con

esp‡tulas rascadoras.

� Panel de control electr—nico

con indicador luminoso.

Caracter’sticas tŽcnicas

Modelo T5 S T4 S W/A Titan 3S W/A Titan 2 W/A Titan 1 W/A

Alimentaci—n V./Hz. 230/I/50 400/III/50 400/III/50 400/III/50 400/III/50

Frente mm. 440 440 520 520 520

Fondo mm. 820 810 860 860 / 1080 1090 / 1310

Alto mm. 690 1.260 1.420 1.420 1.420

Potencia Kw. 1,8 2,7/2,9 3,6/3,8 4,5/4,9 8/8,4

Refrigerante R - 404 R - 404 R - 404 R - 404 R - 404

Producci—n Kg./h. 15 25 35 60 90

Capacidad cuba Kg. 1-3 2-4 2-7 3-10 4-15

Condensaci—n Aire Agua/Aire Agua/Aire Agua/Aire Agua/Aire

Peso Kg. 124 170 255 320 345
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Mantecadoras horizontales

Lista de Precios

Modelo P.V.

Euros

T 5 S A 8.830,00

T 4 S W 14.463,00

T 4 S A 14.957,00

TITAN 3 S W 21.495,00

TITAN 3 S A 22.327,00

TITAN 2 W 29.009,00

TITAN 2 A 30.428,00

TITAN 1 W 33.779,00

TITAN 1 A 35.455,00

W: condensaci—n por agua
A: condensaci—n por aire

Modelo P.V.

Euros

Condensador remoto TITAN 3 S 2.076,00

Condensador remoto TITAN 2 2.652,00

Mod. T 4 Mod. Titan 1
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Mantecadoras verticales

Caracter’sticas generales

G5 y G10

� Led de alarma para tomas a

temperatura no correcta

(G10).

� Grifo de extracci—n agua de

limpieza.

� Agitador con paletas

rascadoras sustituibles.

� Recetario incluido (G10).

� Magneto de seguridad en la

tapa.

� Cilindro monobloque de

acero.

Vibe y Vibegel

� Agitador de acero con

esp‡tulas rascadoras.

� Caja elŽctrica de extracci—n

horizontal.

� Comandos elŽctricos de baja

tensi—n (24 V.).

� Control electr—nico de la

consistencia del helado.

� Indicaci—n del nivel —ptimo

de la consistencia del

helado.

� Ruedas pivotantes con

freno.

� Visualizaci—n en tiempo real

de todas las funciones

(modelo VIBE).

� Tapa transparente para el

seguimiento del ciclo de

mantecaci—n.

Caracter’sticas tŽcnicas

Modelo G5 G10 VIBE VIBE GEL W/A

Alimentaci—n V./Hz. 230/I/50 230/I/50 400/III/50 400/III/50

Frente mm. 430 480 460 470

Fondo mm. 470 490 900 910/1150

Alto mm. 320 340 1.260 1.440

Potencia Kw. 0,7 1 5,7 4,2/4,6

Refrigerante R - 404 R - 404 R - 404 R - 404

Producci—n Kg./h. 5 10 10-40 40

Capacidad cuba Kg. 1,7 2,5 3-14 3-7

Condensaci—n Aire Aire Agua Agua/Aire

Peso Kg. 46,8 55 330 260/270
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Mantecadoras verticales

Lista de Precios

Modelo P.V.

Euros

G5 A 3.074,00

G10 A 4.009,00

VIBE GEL W 20.004,00

VIBE GEL A 20.580,00

VIBE W 23.448,00

W: condensaci—n por agua
A: condensaci—n por aire

Modelo P.V.

Euros

Condensador remoto Vibe 2.652,00

Mod. Vibe

Mod. G5

Mod. G10
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Montadoras de nata

Caracter’sticas generales

� Distribuidor totalmente

enfriado para una higiene

perfecta.

� Bomba con alto rendimiento

en acero.

� Todas las partes en contacto

con la nata se desmontan

manualmente (sin

herramientas).

� M’nimo volumen de

ocupaci—n de espacio.

� Pr‡ctico e higiŽnico para la

preparaci—n de semi fr’os.

� Distribuci—n temporizada

para la Kream 3 y 9/6.

� Dise–o simp‡tico y atractivo.

� Cubeta extra’ble para 

la Kream 2,5 (opcional para

Kream 3).

� Dos cubetas extraibles de

serie de 9 y 6 litros para

Kream 9/6.

Caracter’sticas tŽcnicas

Modelo Kream 2,5 Kream 3 Kream 9/6

Alimentaci—n V./Hz. 230/I/50-60 230/I/50-60 230/I/50

Frente mm. 230 230 295

Fondo mm. 560 560 590

Alto mm. 430 450 520

Potencia Kw. 0,5 0,5 0,5

Refrigerante R134a R134a R134a

Producci—n Kg./h. 50 50 100

Capacidad cuba lts. 2,5 3 9/6

Condensaci—n Aire Aire Aire

Peso Kg. 25 25 37
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Montadoras de nata

Lista de Precios

Modelo P.V.

Euros

Kream 2,5 A 2.519,00

Kream 3 A 3.218,00

Kream 9/6 A 4.143,00

Mod. Kream
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Modelo Klass 101 G Klass 101 P Klass 101 SP Klass 201 P Klass 201 SP Klass 202 P Klass 222 P

A / W A / W A / W A / W A / W A / W A / W

Alimentaci—n V./Hz. 400/III/50 400/III/50 400/III/50 400/III/50 400/III/50 400/III/50 400/III/50

Frente mm. 520 520 520 450 450 600 600

Fondo mm. 810 810 750 830 830 830 830

Alto mm. 780 780 780 1500 1500 1500 1500

Producci—n Kg./h. 19 20 20 32 32 40 64

Potencia Kw. 2,1 2,2 2,4 2,5 2,7 4,1 5

Capacidad cuba lts. 18 12 12 18 18 18+18 18+18

Condensaci—n Aire / Agua Aire / Agua Aire / Agua Aire / Agua Aire / Agua Aire / Agua Aire / Agua 

Kikka
� Alimentaci—n por gravedad 

o bomba.
� Control electr—nico

consistencia mezcla.
� Refrigerante ecol—gico.
� Agitador de acero con

esp‡tulas rascadoras m—viles.
� N.¼ conos/h de 75 g

Kikka 1: 150 conos
Kikka 3: 260 conos

� Tiempo de recuperaci—n
inferior a 3 minutos.

� Estructura met‡lica con
exterior en acero inoxidable.

� Cubetas de conservaci—n
refrigeradas.

� Erogaci—n con Bomba 
modelos P.

� Erogaci—n por gravedad
modelos G.

Ketty y Kristal
� Cubetas de conservaci—n

refrigeradas.
� Microprocesador electr—nico

para control de consistencia 
del helado.

� Alimentaci—n por gravedad.
� Agitador de acero con

esp‡tulas rascadoras m—viles.
� Ciclo de maduraci—n

autom‡tico para helado soft
y frozen yogurt

� Ciclo de producci—n de
sorbete (kristal).

Klass
� Alimentaci—n por gravedad

o bomba y en versi—n auto
pasteurizado.

� Ciclo de maduraci—n
autom‡tico para helado soft

y frozen yogurt con
programaci—n del nivel de
consistencia.

� Ciclo de maduraci—n
autom‡tico ÒcreativoÓ 
para sorbetes, granizados
y helados de fruta a base
de ingredientes naturales
con programaci—n del nivel
de consistencia.

� Conservaci—n autom‡tica
del producto en cuba con
funci—n ahorro de energ’a 
y regulaci—n de la
temperatura.

� Display para la visualizaci—n
de la temperatura de la
cuba.

Caracter’sticas generales

M‡quinas de helado expresso
Modelos de mostrador

Caracter’sticas tŽcnicas

Modelo Ketty Kristal Kikka 1 p/g Kikka 3 g Kikka 3 p

Alimentaci—n V./Hz. 230/I/50 230/I/50 400/III/50 400/III/50 400/III/50

Frente mm. 280 320 370 440 440

Fondo mm. 600 660 725 765 765

Alto mm. 550 600 740 760 760

Producci—n Kg./h. 6 9 11 20 20

Potencia Kw. 0,7 0,9 1,5 2,8 2,8

Refrigerante R - 404 R - 404 R - 404 R - 404 R - 404

Capacidad cuba lts. 4 8 6 2 x 6 2 x 6

Condensaci—n Aire Aire Aire/Agua Aire/Agua Aire/Agua

Peso Kg. 45 55 91 130 130

���
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Lista de Precios

Modelo P.V.

Euros

KETTY A 5.315,00

KRISTAL A 6.743,00

KIKKA 1G A/W 8.275,00

KIKKA 1 P A/W 9.221,00

KIKKA 3 G A/W 13.024,00

KIKKA 3 P A/W 15.142,00

KLASS 101 G A/W 9.509,00

KLASS101P A/W 13.158,00

KLASS 101 SP A/W 15.728,00

KLASS 201 P A/ W 15.933,00

KLASS 201 SP A/W 20.457,00

KLASS 202 P A/W 23.129,00

KLASS 222 P A/W 26.522,00

W: condensaci—n por agua
A: condensaci—n por aire

M‡quinas de helado expresso
Modelos de mostrador

Modelo P.V.

Euros

Suplemento Kikka1P-1G versi—n
221,00

monof‡sica

Suplemento Kikka3P-3G versi—n
154,00

monof‡sica

Mod. Kristal Mod. Kikka 3
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Karat

� Erogaci—n con bomba en los

modelos P.

� Indicador luminoso de nivel

m’nimo.

� Cubetas de conservaci—n

refrigeradas.

� Refrigerante ecol—gico.

� Agitador de acero con

esp‡tulas rascadoras

movibles.

Kikka 330

� Modelo G: erogaci—n por

gravedad.

� Modelo P: erogaci—n con

bomba.

� Control electr—nico de la

consistencia de la mezcla.

� Refrigerante ecol—gico.

� Estructura met‡lica con

exterior en acero inoxidable.

� Agitador de acero con

esp‡tulas rascadoras

movibles.

� Cubetas de conservaci—n

refrigeradas.

Arlecchino

� Refrigerante ecol—gico.

� Agitador patentado

monobloque.

� Conservaci—n de la mezcla

refrigerada.

Caracter’sticas generales

M‡quinas de helado expresso
Modelos de pie

Caracter’sticas tŽcnicas

Modelo Arlecchino Kikka 330 P/G Karat 1 P

Alimentaci—n V./Hz. 400/III/50 400/III/50 400/III/50

Frente mm. 370 440 430

Fondo mm. 710 765 845

Alto mm. 1.410 1.430 1.510

Producci—n Kg./h. 20 litros/hora 22 31

Potencia Kw. 1,1 3,1 2,6

Refrigerante R - 404 R - 404 R - 404

Capacidad cuba lts. 6 2 x 6 15

Condensaci—n Aire/Agua Aire/Agua Aire/Agua

Peso Kg. 130 190 210
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Lista de Precios

Modelo P.V.

Euros

Arlecchino A/W 17.157,00

Kikka 330 G A/W 14.196,00

Kikka 330 P A/W 16.571,00

Karat 1 P A/W 14.433,00

W: condensaci—n por agua
A: condensaci—n por aire

M‡quinas de helado expresso
Modelos de pie

Modelo P.V.

Euros

Suplemento Kikka 330 G /330 P 596,00
monof‡sica

Mod. KIKKA 330
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� Las m‡quinas combinadas

de la serie ÒTwinÒ permiten

obtener una amplia

variedad de productos:

helado, sorbete, granizados,

crema pastelera, mousse,

bavaresa, macedonias,

jarabes, pudings, natillas y

mucho m‡s, todo en una

sola m‡quina.

� Tres programas de cocci—n:

- Ciclo autom‡tico a 85¡C.

- Ciclo semiautom‡tico

programable con selecci—n

de la temperatura entre

30¡C y 105¡C.

- Ciclo para tratamiento 

de chocolates a baja

temperatura.

� Mantenimiento autom‡tico

de la temperatura a final 

de ciclo.

� C‡lculo autom‡tico de

tiempos de pausa en

funci—n de la temperatura

programada con regulaci—n

de hasta 10 horas.

� Funci—n Òmezclas delicadasÓ

con modulaci—n de

temperatura en el glicol por

debajo de los 100¡C.

� 4 programas de

refrigeraci—n:

- Ciclo mantecaci—n con

programaci—n nivel

consistencia.

- Ciclo mantecaci—n con

programaci—n tiempo

elaboraci—n.

- Ciclo granizado con

programaci—n nivel

consistencia y agitaci—n

continua.

- Ciclo granizado y cremas

con programaci—n tiempos

y agitaci—n c’clica.

� Mantenimiento autom‡tico

consistencia final de ciclo.

Hervidor:

� Ciclo de cocci—n con

calentamiento indirecto

para mezclas y cremas.

� Posibilidad de usar por

separado la calentadora de

mezclas y la mantecadora.

� Cuba monobloque y

agitador autobloqueante,

construido en acero con

esp‡tulas rascadoras m—viles

en paredes y fondo.

� Control de la temperatura

mediante una sonda en

contacto directo con el

producto.

Mantecadora:

� Cilindro de mantecaci—n de

expansi—n directa de

eficacia elevada.

� Agitador de acero con

esp‡tulas rascadoras.

� Extracci—n de alta velocidad

con opci—n Òfr’o en

extracci—nÓ para una

consistencia —ptima del

producto.

Caracter’sticas generales

M‡quina combinada
calentadora de mezclas + mantecadora

Caracter’sticas tŽcnicas

Modelo Twin 4A Twin 4W Twin 35W Twin 45W Twin 60W

Carga por ciclo Kg. 2-4 2-4 2-6 2,5-8 3-10

Producci—n horaria* Kg. 22-30 22-30 35 45 60

Alimentaci—n V./Hz. 400/50/3 400/50/3 400/50/3 400/50/3 400/50/3

Potencia Kw. 6,2 6 9 11 12

Condensaci—n aire agua agua agua agua

Dimensiones mm. 440x850x1400 440x850x1400 550x900x1380 600x970x1380 600x970x1380

Peso neto Kg. 240 240 310 370 380

* Valor m’nimo: ciclo completo (cocci—n + fr’o). Ð Valor m‡ximo: ciclo solo fr’o.
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Lista de Precios

Modelo P.V.

Euros

Twin 4 A 23.294,00

Twin 4 W 22.790,00

Twin 35 W 27.683,00

Twin 45 W 31.548,00

Twin 60 W 34.355,00

W: condensaci—n por agua
A: condensaci—n por aire

M‡quina combinada
calentadora de mezclas + mantecadora

Mod. Twin 4
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